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= LA DISTILLERIA =

Il Lo Distilleria Sibona é locata nella zona del Roero, nel Comune di Piobesi d'Alba a pochi
chilometri da Alba.
Nata un centinaio di anni fa nella stessa area di una vecchia fornace, la distilleria si trova al
cenfro di una importante area vinicola dove sono coltivati i vitigni dei pit importanti vini
piemontesi: il vitigno Nebbiolo (da cui si ottengono i vini Barolo, Barbaresco e Roero nelle
rispeﬁive zone di produzione), ed i vitigni Barbera, Dolcetto, Moscato, Chardonnay, Arneis e
Brachetto.

la Sibona & una delle distillerie storiche del Piemonte, con produzione artigianale, e possiede la
vecchia licenza di distillazione N° 1 rilasciata dall'U.T.F [ I'organo della finanza che sovrintende a
tutte le operazioni effettuate nelle distillerie |; questo & sinonimo di un grande passato e prestigio.

la distillazione inizio tramite I'utilizzo di una vecchia locomotiva a vapore che successivamente
lascio spazio ad alambicchi in rame.

le vinacce vengono distillate fresche, al momento del loro arrivo in distilleria, accorgimento che
permette di estrarre ancor di pit i profumi e gli aromi della vendemmia.

Olire all'attenta selezione delle migliori vinacce della zona, le nostre grappe raggiungono la loro
elevatissima fipicitd e nobilia grazie ad accorta disfillazione, al costante odeguamento e
miglioramento dell'impianto, all'esperienza di tre enclogi impegnati da diversi anni nel campo dei
distillati, all'eliminazione di teste e code, ed infine ad un lungo periodo di invecchiamento
principalmente in fonneau e barriques, che olfre a renderle morbide e piacevoli le arricchisce ancor
pit in aromi e complessita.

l'estesa e caratteristica cantina invecchiamento contiene botti in legno di diverse dimensioni e
fipologie, fra cui le speciali botti di Porto, Madeira, Sherry, Tennessee Whiskey, Rum e Sauternes
da cui derivano le nostre speciali grappe riserva, nonché le speciali tonneau da cui, dopo olire 10
anni di permanenza, prende vita ?’esclusivo Grappa XO Sibona.
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The Distilleria Sibona is situated in the Roero zone, in the communal district of Piobesi
d'Alba, a few kilometres from Alba. It was founded about a hundred years ago on the
former premises of an old kiln.

The distillery is located in the centre of an important wine area, where the most typical
vines from %’eo’monf are cultivated: Nebbiolo vine from which Barolo, Barbaresco and
Roero wines are created according to their own zones of production, besides Barbera,
Dolcetto, Moscato, Chardonnay, Ameis and Bracheffo vines. Sibona is one of the
historical distilleries in the Piedmont region and can boast the oldest distillation licence,
the N° 1, issued by UTF (the official institution that regulates all the operations having fo
do with distilleries). This is a synonym for a great past and prestige.

From its origins, Sibona distillery has handcrafted its "grappas’ from single vine variefies.
The distillation process consists of vapour production from fresh marc soon after it arrives
in the distillery.

Originally, distillation was carried out by means of an old locomotive, which, in time,
gave way fo copper alembics. Marc is distilled no sooner it arrives in the distillery,
which allows the extraction of the grapes' full aroma.

Besides the selection of the best marc of the zone, Sibona's grappas reach high quality
levels thanks to accurate distillation, constant updating and improvement of the equip-
ment, the experience of three cenologists who have been working in distillation for
years, the elimination of the first and last portions of the distillates, and last, but not least,
a long ageing period in barrels, which renders the grappas not only soft and pleasant
but also more complex and aromatised.

The nice and wide aging cellar contains different kind of barrels, like Port, Sherry,
Madeira, Whiskey, Rum and Sauternes casks from where we obtain our special grappa
reserves including the grappa Xo aged over 10 years in French oak fonneau.

® Die Antica Distilleria Domenico Sibona S.p.A. sitzt im Roerogebiet in der Gemein-

de Piobesi d’Alba, nur wenige Kilometer von Alba entfert. Sie wurde vor gut
einem Jahrhundert auf demselben Geldnde gegriindet, wo friher eine Ziegelbren-
nerei stand und befindet sich inmitten jenes Anbaugebiets, wo dlie besten piemon-
teser VWeine angebaut werden: die Nebbfo/oTroﬁae [aus der je nach spezifi-
schem Anbaugebiet Barolo, Barbaresco oder Roero vergoren wird), sowie die
Trauben Barbera, Dolcefto, Moscato, Chardonnay, Ameis und Brachefio.

Sibona ist eine der historischen Brennereien des Piemont und ist Inhaber der alten
Brennlizenz Nr. 1 des U.T.F. (Finanzbehérde, die alle in der Brennerei getétigten
Arbeiten (iberwacht); diese ist Zeichen einer grofien Vergangenheit und héchsten
Prestiges. Seit ihrer Griindung hat die Brennerei Sibona sich immer als kleinhan-
dwerklichen Betrieb verstanden, dlie sortenreine Grappe mit einem kontinuierlichen
Brennverfahren aus frischangeliefertem Trester brennt. Urspriinglich brannte man die
edlen Tropfen mithilfe einer ausgedienten Dampflokomotive, die dann gegen
Kupferbrennkolben ausgetauscht wurde.

Der Trester wird jedoch weiterhin frisch, d.h. direkt nach Anlieferung, gebrannt,
was es Sibona erlaubt, den Grappe noch mehr Duft und Aromastoffe des gelese-
nen Guts einzuverleiben. Jingst hat man auch damit begonnen, eben vergorene
weifle, rosé und blave Muskatellertrauben zu
einem Brandy zu brennen (mit dem eingetragen
Warennamen “Uvadilanga”). Dieses Erzeugnis
erfreut sich gréBier Beliebiheit dank der
hochwertigen Qualitéit und seinen hervorragen-
den organoleptischen Eigenschaften.

Neben der sorgféligen Auslese der besten
Trester vor Ort sind auch das fachménnische
Brennverfahren, die permanente Modemisierung
der Befriebsmitiel, die Erfahrung zweier Oenolo-
gen und das Ausschliellen des zu Beginn und
zu Schluss durchlaufenden Brandes fur den
edlen und sortentypischen Charakter der
Produkte verantwortlich. Zu guter leizt verhilft
eine lange lagerung im kleinen Holzfass
(Barrique] dazu, sie geschmeidliger und gefdllig-
er zu machen sowie die Aromen- und Geschmar-
chsvielfalt zu bereichern.




= PERCHE SIBONA E COSI| SPECIALE =

STORIA E TRADIZIONE. ECCEZIONALE E INCOMPARABILE QUALITA.
hieaizsg|§iriODi?ﬁgg%r‘pe();i%deergo] vecchia la Grappa Sibona & considerata una delle migliori Grappe in termini di qualite
se non la migliore. Questa elevatissima qualita é certificata dall'elevato numero

di premi nazionali ed internazionali ricevuti ogni anno.
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PACKAGING PREZIOSO ED IMMAGINE DEI PRODOTTI UNICA ED ELEGANTE.

la bottiglia “Graduata” Sibona & registrata e profetta da brevetto, la sua forma particolare ed elegante con le tacche laterali che ne indicano il
confenufo deriva dai contenitori in vetro utilizzati nelle vecchie erboristerie. Anche le efichette e gli astucci sono ispirati da una ricerca di eleganza
e valore. Quindi una perfetta sintonia tra qualita del prodotto e packaging, cosa molto importante se si intende fare un regalo prezioso e pregiato
o creare un elegante presenza e dare un focco di classe in un Bar o Ristorante.

GRANDE ESPERIENZA E PASSIONE NELL'ARTE DI
INVECCHIARE LA GRAPPA ED INNOVAZIONE.

le Grappe Riserva Botti speciali [invecchiate in Botti da
Porto, Sherry, Madeira, Tennessee Whiskey, Rum,
Sauternes e XO) nascono dal nostro forte desiderio di
sperimentare e di creare nuovi distillati dalla qualita
incomparabile.

~  TERRITORIO

La Distilleria Sibona & sita in Piemonte a pochi chilometri da Alba,
nella zona di confluenza tra Roero e Langhe (Patrimonio mondiale
UNESCO), dove nascono i grandi vini piemontesi: Barolo,
Barbaresco, Barbera, Dolcetto e Arneis.

E inoltre famosa per il fartufo bianco d'Alba nonché per la 2
cucina fipica riconosciuta a livello mondiale. = ok
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= WHY SIBONA IS SO SPECIAL =

History and tradition. Sibona Distillery

Outstanding and top c%ua/ify. Grappa Sibona is consider one the best Grappa on the
possess the old distillation license number 1

market if not the best. This high quality is certified by the large number of awards
received every year.
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Unique and elegant packa?ing of the products. The Sibona bottle is not only unique (registered b
Sibona and nof reproducible by others), but elegant and classy. This is frue also for the /gbe/s ch gift
boxes. Finally we can say: a perfect sintony befween quality and packaging.

Very important also if the intention is fo make a valuable gift or create an elegant presence (to decorate)
in a Bar or Restaurant.

Great Knowledge on r?jppa aging and Innovation. The special Grappa Reserves aged in special wood
barrels (Port, Sherry, Madeira, Tennessee Whiskef/ wood finish, Rum and Sauternes) born from our desire to
experiment and create new grappa of unarrivable quality.

Grappa (where Sibona is leader) represents the most important and typical distillate of the made in ltaly.

= DAS BESONDERE AN SIBONA =

Geschichte und Tradition. AuB3ergewshnliche Top Qualitéit.

Grappa Sibona besitzt die besondere Brennlizenz No1 des UTF. Grappa Sibona gilt als einer der besten, wenn nicht als
o ) der beste Grappa auf dem Markt. Jedes Jahr wird die

Einzigartige Graduata Flasche, klassisch - elegante Aussfaﬂun%en. hohe Qualitat durch eine Vielzahl an Auszeichnungen

Am Rand besitzen die Sibona Flaschen %enaue MaBeinheiten. Klassisch-elegant bestdtigt.

wirkt sie genauso ansprechend wie die Etiketten oder die Geschenkkarfons.
Qudlitat und Ausstattung passen perfekt zu den vielféltigen Farb-, Geruchs- und
Geschmacksnoten von Sibona.

Sibona Grappa eignet sich bestens als wertiges Geschenk oder als Blickfang in
Bars oder Restaurants.

Ein aus der Tradition geborener Qualitétsanspruch, das notwendige
Wissen und Mut zu Innovationen.

Entstanden aus unserem Wunsch zu experimentieren und neue
Crappe von bisher unerreichter Qudlitat zu kreieren,

reift jede Riserva Qualitit in ganz eigenen,

speziellen Holzféssern wie z.B. Porf, Sherry oder Madeira.

Grappa (mit dem Marktfihrer Sibona)
reprdsentiert das Iylpischsfe und wichtigste
Destillat “Made in’ltaly”
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= LINEA GRADUATA MONOVITIGNI

GRAPPA DI DOLCETTO

GRAPPA DI BARBERA

MEDAGLIA D’ORO
GOLD MEDAL 2023

D'ORO
BEST GOLD
MEDAL 2022

GRAPPA DI MOSCATO

GRAN MEDAGLIA
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GRAPPA DI CHARDONNAY

IN PROPRIC S
Alamb{ echi e
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Colore chiaro, cristallino. Profumo intenso,
fragranza fipica della vinaccia fresca. Nete note
varietali. Sapore rofondo, molio morbido.
Retrogusto leggermente amabile.

Colour clear and crystalline. Bouquet infense,
typical fragrance of fresh marc. The variety notes
are distinclively perceived. Taste round, very soft

Harmonius with a slightly noble afiertaste.

Farbe hell, kiisialklar. Duft infensiv, fypischen

Fragranz von frischem Trester. Klar sortentypisch.

Geschmack runder Kérper, sehr weich, besonders
elegant und harmonisch. leicht lieblicher Abgang.

Colore pagfierino chiaro. Profumo virlle di grande
intensitc. Pronunciato con netto riconoscimento.
Sapore secco, maturo, di giusta robusiezza e
armonia. Retrogusto lungo e grinoso.

Colour light straw yellow.
Bouquet virile, infense and well defined.
Taste dhy, ripe, rightly robust and harmonious.

Farbe helkstrohgelb. Duft méinnlich und sehr
infensiv, ausgeprdgt sortenfypisch.
Geschmack rocken, reif, goldfichtig in Stukiur und
Harmonie, mit langem, kréfigem Abgang.

Colore paglierino tenue. Profumo coinvolgente.
Sapore morbido, profondo, con inconfondibile
ricchezza di aromi frufafi. Refrogusio
delicatamente dolce e persistente.

Colour light straw yellow. Bouquet embracing.
Taste soft and deep with a wide spectum
of fuity sensafions.

It has a delicartely sweet and persistent finish.

Farbe zartstrohgelb. Duft schmeichelnd.
Geschmack weich, fiefgrindlig, mit unverwechsek
barer Fillle on fruchtigen Aromata. Leicht lieblicher

und anhallender Abgang.

Colore chiaro, cristallino. Profumo fine, ampio di
senfori floredli. Sapore elegante, coinvolgente,
persistente e con aromi frufiafi.

Colour fair, crystalline
Bouquet delicate and expansive with flower
scents. Taste elegant, inviing and persistent with
fruity aroma.

Farbe hell, kristalklar. Duft fein, breit geféichertes
Aromaspekirum, mit blumigen Ténen. Geschmac
elegant, schmeichelnd], anhattend und mit
fruchtigen Aromaia.



MIGLIOR GRAPPA
DELL'ANNO

BEST GRAPPA
OF THE YEAR

GRAPPA DI NEBBIOLO

GRAPPA DI ARNEIS

LINEA GRADUATA MONOVITIGNI

GRAPPA DI BRACHETTO

GRAPPA DI BARBARESCO
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GRAPPA DI BAROLO

11 Colore chiaro, cristallino.
Profumo ampio, note dal floreale dl frutiato.
Sapore armonioso, pieno e imponente, di grande
intensita. Retrogusto persistente.

S Colour clear and crystalline. Bouquet wide range
of sensations, from flowery o fruity.
Taste harmonious, full and commanding. It has
pleasant notes and a persistent aftertaste.

B Forbe hel, kistalklar. Duf weitgeféicherte Blume,
sehr soﬁeng/pisch und duftbetont. Geschmack
harmonisch, voll und kréftig. Langer Abgang.

Colore Chiaro. Profumo fire, fresco e awolgente
con accennate note erbacee. Sapore estroso,
soave, di piena rofondita. Piacevole refrogusio di
montjgrlo amara, delicato e persistente.

Colour clear. Bouquet refined, refreshing and
embracing with accenied herbal nofes. Taste
original, soff and and wel rounded. Delicate and
persisient. Pleasant finish recalling bier almonds.

Farbe Klar: Duft fein, frisch und einnehmend mit einem
angenehmen Kréuterion. Geschmack
auBergewdhnlich, weich, rund und voll. Angenehm
mandelartiger Abgang, delikat und anhallend!.

Colore chiaro, cristallino. Profumo fine, ampio di
seniori floreali con leggere nofe ogrumate. Sapore
molio delicato, fresco, caraterizzato da leggeri
aromi frutiati. Refrogusio pulifo e persisiente.

Colour clear and crystalline Bouquet delicated
and full of flowery sensations, with slight citric
fones. Taste very delicate and refreshing, with soft
fruity scents. Clean adh persistent finish.

Forbe hell, glaskiar. Duft fein, breit gefichertes

Arom m, mit keicht zitusartigen Ténen.

Geschmack sehr delikat. fiisch, dlurch leichie
Fruchiaromen charakierisiert. Sauberer, langer Abgang.

Colore chiaro, cristallino. Profumo intenso,
coinvolgente con nefie note variefali. Sapore
maturo, velluiato ed elegante.

Colour fair, crystalline. Bouquet infense, involving,
with clear and various scents.
Taste mature, velvety and elegant.

Farbe kristalklar. Nase infensiv, befrend mit
Klarem Anklang an die Traubensore. Geschmack
reif, samfig und elegant.

Colore ambrato chiaro. Prolumo infenso con
morbide note speziate. Sapore maturo, profondo
e velluiato. Grande equilibrio con armoniche note

legnose. Refrogusio Lungo e persisiente.

Colour light amber. Bouquet intense with soft spicy
nofes. Taste ripe, deep and vehely. It is well
balanced with harmonious woody nofes. long
and persistent Finish.

Farbe hell amberfarben. Duft intensiv, mit weichen,

wiiizigen Noten. Geschmack reff, ﬁef%tjndlg und

samig. Hervorai;eno’ ausgeglichene Holznofen.
anger Abgang.
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MIGLIOR GRAPPA
DEL MONDO 2016

BEST GRAPPA
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GRAPPA BOTTI DA PORTO

| OF THE WORLD 2016

IN BOTTI
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GRAPPA BOTTI DA SHERRY

SPECIALI
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MIGLIOR GRAPPA
DEL MONDO 2022

BEST GRAPPA
OF THE WORLD 2022
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GRAPPA BOTTI DA MADEIRA

Questa specicle Grappa Riserva di Nebbiolo gi maturata, per un lungo periodo (olre 2 annil in legno rovere &
siafa in sequio elevaia olfie 24 mesi in boti acquisiate in Poriogallo e gia uillzzate, in precedenzo, per levare i
"porfo viniage” di una dele pit presfigiose cantine. Il profumo delicato e particolare ed il sapore. unico, pieno,
elegarie e con refogusio fiutilo, richiamano moio quello del porio gidr conenuto in queste bofi.

Nebbiolo Grappa Resenve had alteady matured in wooden casks for a long period ond then it was refined in
Portuguese barels for some months. These barels had been previously used o mature a “intage Poro” of one of the
most presigious wineries. This parficuiarly kind of passage, aeady fied for whiskey, and experimented by Sbona
Distllery on grappa, hes proven to be excepfional as regards grappa’s qualiy resuls. Is parficular and delieate
%ouquet and unique flavour, full and elegant wih a fuily ofiertaste, recal these of Porto.

Dieser speziele Grappa Risena ol Nebbiob wird erst efn%hre in hiesigen HolzAtssem ausgebaut um damn
weilere zwei jahre in HolAdissem aus Ponu%o/ 2u mhen, in welchen zwor 0%? Porto Vintage" einer hochkarcifigen
Kelerei gereitist Dieser spezielle Ausbau in Portféssem, wie er auch fir Wb;soky prokiziert wird, kisst henvorogende
Qualitten entsehen. In der defkaten und sehr eigenen Nase sowie im vollen, einzigarfigen und eleganien
Geschmack mit dem fuchfigen Abgang schwingt sehr klar der Portwein nach, den dliese Féisser bereits zu Gast hateen.

Questa specicle Grappa Riserva di Barbera gia maturaia, per un lungo periodo (alie 2 anni, in legno
fovere, & siaa in sequito elevata olre 24 mesi in bolfi acquisicte in Spagna e gia usate, per elevare lo
“Sherry” di una delle pit presigicse canfine. Il profumo infenso e caratierizzante ed il sapore elegane,

coinvolgente e con refrogusio amable, richiomano molio quello delo Shery gia confenuio in quesie bolt.

Barbera Grappa Reserve had already matured in wooden casks for a long period and then it was refined in
Spanish barrels for some months. These barrels had been previously used io mature a “Shery” of one of the
most presfigious wineries. This parficularly kind of passage, alreadly fried for whisker, and experimenied by
Sibona Distlery on grappa, has proven o be excepfional as regards grappa’s qualiy resuls, I particulor and
infense bouquet anmue flavour, involving and elegant wih a mellow afiertaste, recall hose of Sherry.

Dieser speziele Grappa Riserva di Barbera wird erst lange Zeit im Eichenfoss ausgebaut und danach zwei
Jahre in cus Spanien importierten Holziéissem verfeinert. Diese Féisser wurden zuvor zum Ausbau von , Shery”
verwende!, Die spezielle Verfeinerung im Sherryfass finclef auch bei der VhiskyHersielung Anwendung. %r

elegante, iberzeugende Geschmack und der angenehme Abgang erinnem Klar an den in diesen fassem

ausgebauien Shery.

Quesia speciale Grappa Riserva di Moscato gia maturata, per un lungo periodo (olie2 annil, in legro rovere, &
siala in seguito elevaia olre 24 mesi in bo provenienti dallisola di Madeita, per elevare il “Madeira” delle pi
presiigiose canfine.

Il profumo coinvolgente e fruiato ed il sapore ficco, raffinato e con reftogusio floreate, richiomano molio quelo del
Madeita gid confenuio in queste bofi.

Moscato Grappa Resenvehad alteadly matured in wooden casks for a long period and then it was refined in
Madkira island barrels for some months. barrels had been previously used fo mature ‘Madkia” of the most
presfigious wineries. This particularty kind of passage, alreadly fied for whiskey, and experimented by Sibona
Dfsﬁe/y on grappa, has proven o be exceplional as regards grappa’s qually resuls. fs involving and fuily

bouquet and unique flovour, rich and elegant wih a flordl aferiaste, recal those of

Dieser aus der Muskateller Traube desiilferie Grappa Riserva wird zundichst lange in Eichenftissem ausgebaut und
anschlieBend zwei Jahre in Madeiraféissem verfeinert. Dieser besondere Ausbau bn';%gf henorager
Qudliitsmerkmale mit sich: Einen einnehmenden, wie fruchigen Duft und reichhaltigen, raffinieren Geschmack mit
einem blumigen Abgang, der siark an den fiiher in 3‘2?@ Féissem ausgebauten Madeira ernnert

eira.
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GRAPPA BOTTI DA RUM GRAPPA BOTTI DA SAUTERNES

Questa speciale Grappa Riserva gic maturata, per un lungo periodo (olre 2 anni, in legno rovere & siofa in sequito elevata
olre 24 mg?n bo oc%ﬁ?sbte negFSbﬁ uni genﬁ:sse) en% uiinte, in precedenza, peregemre il “Tennessee
dele piv preshgose disillre. Il paricolare cffinamerto in bofi da Tennesse Vhiskey & sioto da noi sperimerialo in maniera
innovaiiva sula Grappa e con isuliafi ecceziondli dol purio divisia qualiafivo. | proumo infenso, con nofe di malio ed 1l sapore
roffincto, complesso e con refogusio persisiene, richiamano molio quelo del Tennesse VWhiskey gidr contenuio in queste bofi.

This special Resenve Groppa had alteadly matured in oak casks for a long period but was furherty refined in American
(Tennessee barels for some months. These barels had been previously used fo mature a “Tennessee Vhiskey” of one of e
most presigious dlslertes. This parfculory imovative method experimented on grappa by Sibona Distlery has proven fo be

Quesia specicle Grappa Riserva gid invecchiaia, per un lungo periado, in legno overe & siaia in seguito messa a riposo per diversi

iskey' diuna  mesiin boli gid usate, in

boti da rum e siata da noi sperimentaia in maniera innovativa sula Groppa e con risulia eccezionali dal punio di vista qualivo. |
profumo ricco, elaborato, con nole speziaie ed il sapore e\zﬁgnte, disfinio, con noe di caffé e vanigfia & con findle: persisiente,

This speciol Grappa Resenve had afieadly aged in oak casks for a long period and then is
someprfwconlhs, meeggbarre/s hod beenre;pfﬁjgwgusjy used fo age the Rum%f);esngious distllries. This pariicularly innovafive method some
experimented on grappa by Sibona

Questa speciale Grappa Risenva, gid invecchiaia, per n lingo periodo, inlegno rovere 2 an & sicia in sequito messa a riposso per

diversi mesi (24 mesi) in bof, it usate in precedenzo, per invecchiare il vino “Sauemes” di dlcune presfiicse canfine. Lo parcolare

permanenza in bol da Soulemes & siola da noi sperimenicic in maniera innoveiiva sula Grappa e con isuiat ecceziondi ol purio

divista qualiativo. | profumo inebianie, con aromi di fruia matura, mieke & fiori i acacia ed il sapore ficco, fesco, elegonte con noke
di futa condiar e rovere, fichiamano molo quelo del Sautemes g corlenuo in queste bofi.

Resenve had ol inoak casks fora iod and then hadl a furher passage in Sautemes baress for
barels had beeneagryeggﬁjy wedbage e Sgglg(ﬁeesr o p(eshgsious winees, This pariculorly imovaiive method

fenzo, per invecchiore i “Rum” di dlcune delle pit presfigiose disilere. ko porticolare permanenza in

fichiomano mofo quelo defRum gia contenuio in queste bofi.

had a furher passage in Rum barels for Th

ol Groy
S nonts

isilery has proven o be excepfional as regards qualiy resuls. I rich, elaborate and spicy expaiimented on grappa by Sbona Dislery hos proven to be excepfonal s regor

woll resuls. s exciting, with nofes of ripe fui
excepfonal as regards qually resuls. ppﬁg’s intense ng O\ﬁh maled W i refined and complex flavour with bouquet and the elegant flavour, with coffee and vanil notes and pessisent afertoste recal those of Rum. honey and acocia blossom bouguet and e fich, fresh and elegant fvou, wih candie?i fvw;/ and ok nokes r;goaﬂs hoseof Saﬁelemes‘
rsisient aferasie recal ennessee VVhiskey.
” N Dieser besondere Grappa Riseva reifle berets iber einen kingeren Zeiraum in Eichenholztissem und eruhr donach fir einige Dieser besondere Grappa Risenvo, der bereis eie lange Zet [ca. 2 ofve] in Fichenf3ssem gerefs; bt anschliePend viele Monae
Dieser speziele Grappa Risenva wurcke nach einem kingeren Ausbau im Eichenfass noch weiere zwei Jofre in Tennessee  Monale eine zusciiche lagenung in alien Rumfissem, die zwor von presiigefcichigen Erzeugem fir den Ausbau ihver Rumprodukle 24 Monate]in féssem, in cdenen verschiedene renommienie Kellreien vorher cn eclen Sifdwein , Sauiemes” ausgebaut haben. Die
Whiskey Féissem verfeinert. Dieser Verfeinenungsprozess hat einen exzellnten Finfluss auf e Geschmacksenwickung der verwendef wurden. Diese e, innovdlive lagerungsmethode der Sibona [iih‘//en‘e hat bereis unier Beweis gestell, dass im unEgewhnbdve lagerung in Sautemesféissem wurde von uns dls novaiion mit Gappa erprobt und i zu qualiaii henvorragenden
Grappe. Der intensive Duft nach Malz und der roffiniere sowe vielschichiige Geschmack mit dem langen Abgang, erinnem Hinblick auf die Qualiit a Shliche Resulcie erzief werden. Dos reiche, volkommene und wiiizige Bukeff und elegante gﬁﬁen, Der berauschende Duf mit Aromen von reffen Fichien, Honig und Akezienblien und dem vollen, fschen, ekeganien

siork an dlen Tennessee Vhiskey, dlr in denselben Féssem ausgebaut wurde.

Aroma dieser Grappe, mit Kaffee- und Venilenoien und einem anhaliencen Abgang, erinnert an einen hochwertigen Rum.

mack mitNoten von kandlerten Frichien und Fiche erinnem sehr an den Sautemes, dler bereis in dfesen Fcissem geredf st



= FORMATI SPECIALlI LINEA GRADUATA =
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MAGNUM GRAPPA RISERVA DISPONIBILE ANCHE NEI

BOTTI DA MADEIRA - BOTTI DA PORTO SEGUENTI VITIGNI
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UVEDILANGA ~ AMARO

NEBBIOLO CHARDONNAY MOSCATO  BAROLO BARBERA AMARO BARBARESCO  NEBBIOLO CHARDONNAY MOSCATO BARBERA



= FORMATI SPECIALlI LINEA GRADUATA =

BOTTIGLIA 20c|

BOTTIGLIA 20cl

IN ASTUCCI CON MANIGLIA
ED ESPOSITORE INTERNO

DISPONIBILE IN DIVERSE COMPOSIZIONI VEDI ESEMPI

VERMOUTH DI TORINO - MAeCO’ GIN - BITTER

~ALLEZIONE SIBC INA
[y ) .

DISTILLATO DI BIRRA - BAROLO - AMARO CAMOMILLA - CHARDONNAY - AMARO BAROLO - CHARDONNAY - MOSCATO MOSCATO - BOTTI DA PORTO - AMARO



= RISERVE TUTTOGRADO 50cl|. =

GRAPPA RISERVA BARBERA

. : _| ;: ;'-J [I IT ]

GRAPPA RISERVA BAROLO

GRAPPA RISERVA BARBARESCO

Il Colore ambraio brilante. Profumo infenso con morbide
note legnose. Sapore pieno, velutato, di grande stutura
ed amonia. Refragusio pungenle poi sempre pio

awolgente e di lunga persisienza. Idedle da mediazione.

b4 Colour ambercoloured.
Scent infense with soft wood.
Taste full, vehvety, with a stong bodly and

great hamony.

= Farbe bemsteinfarben
Duft inensive nach weichem Holz.
Geschmack voll, samiweich, miteinem kiafivollen Kesper
und ausgeglichener Hamone.

Colore ambraio con riflessi dorai. Profumo ampio, con
piacevole suggesiione di rovere. Sapore imponente, pieno e
veluiaio di eccezionale amonia. Refrogusio lungo, awolgente
che non finisce pi. Sraordinaria grappa da mediiazione.

Colour ambercoloured with gilded reflexes.
Scent wide, with a pleasant oak findl.
Taste stately, full ve/veg/, with great harmony. long,
winding and never ending findl.

Farbe bemsieinforben mit goldenem Widerschein.
Duft umfangreich, mit einer angenehmen Eichennote.
Geschmack hemschofich, vol, somiweich mit grofer Homonie.
Ein langer, betdrender, nicht enden wollender Abgang.

Colore ambrato brilante. Profumo ampio, delicato,
infenso e penetrante. Sapore velluiio, austero e
persistente. Notevole sfruttura, armonia ed eleganza.
Ideale da medlitazione.

Colour amber.
Scent wide, delicate, infense and penetraling.
Taste velvely, austere and persistent. Great bodly,
armony and elegance.

Farbe stohfarben.
Duft umfangreich, clelikat, inensiv und crchdringend!
Ceschmack samiweich, herb und beharich. Voler Ksiper,
ausgeglichene Hamonie und Fleganz.



= GRAPPA RISERVA

MEDAGLIA D’ORO
GOLD MEDAL 2022

MEDAGLIA D’ORO
GOLD MEDAL 2024

Il Invecchiata in Barrique che

donano eleganti note speziate.

Una preziosa Grappa Riserva
invecchiata in barrique
assemblate con legni selezionati
ed in grado di donare piacevoli
ed eleganti note speziate.

Nasce dalla nostra grande
passione per |'arte di invecchia-
re la grappa, provando sempre
nuove fipologie di bofti in modo
da donare elegantemente al
distillato caratteristiche uniche e
pregiate.

I profumo ricco, elegante con
sensazioni di conneﬁo e noce
moscata ed il gusto morbido,
awolgente, dilunghissima
persisienza e con nofe di chiodi
di garofano e zenzero rendono

uesia Riserva una vera grappa
30 meditazione in grado di
frasferire emozioni uniche e
coinvolgenti.

GRAPPA
RISERVA

ﬁRﬂ PPA

3

RISERVA

LA SPEZIATA 50cl. =

S A precious Grappa Reserve aged in

barrique barrels made from selected
woods which give it pleasant and
elegant spicy nofes.

Bom of our great passion for the art
of grappa aging, we are always
frying out new fypes of barrels which
can transfer and bestow unigue and
precious qualities fo the distillate.

The rich, elegant aroma with scents
of cinnamon and nutmeg, and the
soft, enveloping, long-lasfing faste,
with nofes of c?oves and ginger,
make this Reserve a frue meditation
grappoa, capable of conferring
distinctive and engaging feelings.

Der Ausbau im BarriqueFass verleiht
elegante und wiirzige Nofen

Ein ganz edller Grappa Riserva, der
im Barrique-Fass ausgebaut wird,
welches aus ausgesuchien Helzem
efertigt ist, und dadurch diesem
resterbrand eine besonders weiche
und elegant wiirzige Noie verleiht.

Dieser edle Grappa entspringt
unserer groBen [je;/?c?ensc/%ﬁ %r die
Kunst der Verfeinerung dieses Brandls;
eine Kunst, in der immer neve
Fa3-Typen selekiiert werden, dlie in
der lage sind, im Distillat einzigartige
und besonders wertvolle
Eigenschafien heranreifen zu lassen.

Der reichhaltige und elegante Duft
mit Zimt und MuskatNoten, der
weiche Geschmack, mit Ankléngen
an Gewiirznelken und Ingwer, der
einem umhillt mit seinem langen
Abgang, machen aus diesem
Grappa einen Begleiter stiller
Momente, denen er einzigartige und
mitreissende Emotionen schenkt.

GRAPPA RISERVA SIBONA LA SPEZIATA



= RISERVA GRAPPA XO 50cl. =

I XO significa "exira old" ed &
lappellativo riservato ai migliori
distillati, a condizione che
siano invecchiati in legno per
almeno sei anni, giungendo od
una maturazione offimale.

S XO means "extra old" and this
denomination is used for the best

= 2 distillates, on condiiion that they are
; IS@ - aged in wooden barrels for ar‘)?easr
k =

. Inmlﬁ

CLULT;
o 2

six years, when the maturation
reaches its maximum quallty.

g The Grappa XO Sibona ages for
I progetio XO Sibona nacque Mlgléll_?,iﬁ%”‘\ more than six years in smoﬁFrench
diversi anni fa con l'attenta e oak barrels in‘the ancient distillery’s
sapiente selezione di limitate BEST GRAPPA cellor.
OF THE YEAR

3uontitc‘1 delle migliori vinacce
ei pit rinomati vitigni delle
Langhe e del Roero, quali le
varietds Nebbiolo (Barolo e
Barbaresco) e Barbera, che
dopo un'accorta distillazione
diedero origine ad un blend
unico nel mondo delle Grappe
di qualitar superiore, una cuvée
speciale.

La grappa XO Sibona riposa
ben clire i sei anni in piccoli
fonneau di legno rovere
francese nelle’ cantine storiche
della distilleria.

Il risuliato di fanta passione &
un disfillato dai sapori caldi e
complessi, con una personalita
forte e innovativa, dedicato al
vero infenditore.

(0

AGED CUVEE

UN EXTRA OLD
BLEND DA VIMA
DE! MIGLIORI ¥
DI LANGHE E RO
INVECCHIATO IK
TONMEAL OLTRE
& ANMNIL

AGED CUVEE

U EXTRA DN SLiRS
ok VIRACCE B assGLIC
VINIGHI Ba RARGHE § BORED,
EEERTCMIATE | 1AL

w

2017

The final prodluct is a blend obiained
rom the fermented residue o
renown variefal grapes such as
Nebbiolo (Barolo and Barbaresco)

and Barbera from langhe and Roero.

lis warm and complex flavour, with a
strong and innovative character, is
intendled for frue connoisseurs.

B XO steht fir "extra old” und zeichnet

nur unsere besten Bréinde aus, wenn
diese mindestens 6 Jahre in
Eichenféissem gelagert worden sind,
um optimal auszureifen.

Die Grappas XO Sibona liegen aber
bei weitem iiber 6 Jahre in den
kleinen Eichenfcissern der historischen
Kellerei unserer Brennerei.

Der Brand ist ein edler Blend der

sten Maische aus den
renommiertesten Lagen von Nebbiolo
(Barolo, Barbaresco)- und
Barbera-Trauben der langhe und des
RoeroGebiets.

Ein Destillat mit ausgereifien, warmen

P : _jq Geschmacksnoten und
2 B ausgeprdgiem sowie innovafivem
MEDAGLIA D'ORO e Charakter; fiir echte Kenner.
GOLD MEDAL 2024

GRAPPA SIBONA XO AGED CUVEE



= RISERVE BAROLO 5 e 8ANNI 50c| =

% e

< MEDAGLIA MEDAGLIA
D'ORO _ D'ORO
GOLD MEDAL - , GOLD MEDAL
2024 . 2024

GRAPPA SIBONA BAROLO 5 ANNI GRAPPA SIBONA BAROLO 8 ANNI

1] Eccezionale Grappa Riserva ofenuia dalla disfilazione di vinacce da wve ate @ produrre vino Bardlo. n seguito od una Eccezionale Grappa Riserva otenuta dolla distilozione di vinacee da uve e a pradurre vino Bardlo. In seguito ad una
permanenza in serbaloi di accicio, viene poi messa a riposo per dlie 5 anni in bolti di rovere e Barriques. Durante quesio lungo permanenza in serbaloi di acciaio, viene poi messa a ripaso per dlie 8 anni in boli di rovere e Bariques. Durante quesio lungo
invecchiomento divenia morbida e complessa con senfori unici ed elegani. Colore: ambrato infenso Profumo: evolio e di grande invecchiamenio diventa morbida e complessa con senfori unici ed eleganti. Colore ambraio carico. Prolumo ampio, complesso e
intensit. Con nofe fosiafe e speziate e nefto ed awolgente seniore di rovere. Gusio: ficco, infenso, inebriante e di grande ricercaio. Con nofe di fiutia secca e fabacco ed infenso senfore di rovere. Gusio imponente, morbido e velluiaio. Senfori di fruf rossi
rffinatezza. Sentori di rovere e fobacco. Refragusio ampio ed awolgente, di lunga durata. Ecceziondle grappa da medliazione.

N

S Quisiandling Grappa Reserve obiained afer the disflation of marc resuling from Nebbiolo vines used fo create Barolo wine. Quisianding Groppa Reserve obiained afer the distlation of marc resutting from Nebbiolo grapes used o create Barolo wine.
After a passage in stainless steel anks, ages for further 5 years in ock barels and Barriques. Afeer this long aging period becomes  Afler a passage in siainkess steel ianks, ages for further 8 years in ock bczrreg and Bariques. Afeer this long aging period becomes
sof, complex and with unique and elegant scents. Colour: amber Bouquet: full evolved, intense. With spice and foasied nofes and - sof, complex and with unique and e/?gonf scents. Colour; deep amber. Bouquet: wide, complex and refined! ‘g/V/'/h died fuitand
oak scent. Taste: rich, intense, excifing and with grect refinement. Tobacco and oak scents. VWide, capiivating and long lesting fobacco nofes and infense oak scent. Taste: impressive, soff and ve/ve/)/ Ripe red frus, spices and ook scents. VWerm, persisient, rich
dferfoste. Excelent mediafion grappa. and long lasting afeertaste. Excellent medliation grappa.

maluri, spezie e rovere. Refragusio caldo, persisiente, ficco e di lunghissima durata. Eccezionale groppa da mediiazione.
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UVEDILANGA 50cl. MAGNUM 1,5L. UVEDILANGA

Il Puodslaio duva delle Langhe, vinficato e disfllato con o propriar buccia. Nasce dal connubio di uve aromatiche, selezionate nelle Langhe che dopo unalunga e
lenta fermentazione vengono immediatomente disflate in dlambicchi a bagno maria. Profumo infenso, di staordinaria finezza, con la fragranza fipica dellua fresca,
ricco di noe floreali. Sapore molio motbido, di corpo delicato e roiondo, caratterizzaio da una ricchezza di aromi frutii. Refrogusio pulio e piacevdlissimo.

S Pure distlote from langhe grapes: it is vinified and disiled with the skins. It i the result of the combination of aromatic and choice grapes from the langhe zone that dffer
along and sow fgnnenfaﬁon are immedictely distiled by means of an alembic in a bainmoarie. Colour clear and arystalline gouquef infense andg extaordinarily
refined, wit the fypical fiagrance of fresh grapes and rich in flowery nofes. Taste very soft, with a round and deficate bodly. A wide spectum of fuily sensations can
be distincty perceived. Clean and remarkably pleasant finish.

B Reiner Weinbrand aus Trauben der langa, die auf dem Trester vergoren und gebrannf wurden. Dem Brand liegt eine wohhweisliche Assemblage von in der langhe
ausgetesenen, aromaischen Trauben zu Grunde, dlie erst /angsam vergoren und dann sofort in Kupferbrennkolben im HeiBwasserbad gebrannt wurden. Farbe Pell
kiistalklor. Dutt infensiv, auerordentich fein mit der Fragranz frisch gelesener Trauben, besonders blumig. Geschmack sehr weich, delikat und rund im Kéiper. Durch

Reichium an fruchfigen Noten gekennzeichnet. Sauberer und besonders gefilliger Abgang.




= GRAPPA RISERVA N.1 CUVEE SELEZIONE =

Il Lo Grappa Riserva

Numero 1 Sibona nasce

er celebrare la vecchia
’:i)cenzo di distillazione
numero 1, sinonimo di
grande passaio e
presfigio.

Una Grappa morbida,
elegante e raffinata che
nasce da una nosfra cuvée
selezionata di Grappe
Riserva con diversi periodi
di invecchiomento

in botti e fonneaux di varie
capacitd e provenienze.

RISERVA

]

SERVA

N V]

Grappa Reserve
Number 1 Sibona was
created fo celebrate the
old distillation license
number 1, synonymous
with a great past and
presfige.

This soff, elegant, and
refined Grappa comes
from a selected cuvée of
Reserve Grappas, aged
for different fime periods
in barrels and tonneaux
of various capacities and
origins.

GRAPPA RISERVA SIBONA N.1



= GRAPPA RISERVA BOTTI DA PORTO SINGLE BARREL =
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BOTTI DA PORTO

GRAPPA RISERVA BOTTI DA PORTO SINGLE BARREL, LIMITED EDITION

Per celebrare il prestigiosissimo fraguardo raggiunto dalla Grappa Botti da Porto a fine anno 2016, owero la conquisia del ticlo di Miglior Grappa del Mondo al concorso infernazionale IWSC
di londra, nasce questa “Limifed Ediion, Single Barrel”. Ogni botiglia di quesia Grappa Riserva “Single Barrel”, deriva dall'imbottigliamento di una singola e selezionata botte da Porto.

| nostri mastri distillatori, grazie alla loro sopiente esperienza, selezionano infati clcune delle botti pit vecchie in grado di dare una particolare aromaiicita ed infensita a quesia groppa in “Edizione
limitata” caratterizzata dal gusto inconfondibile ed inimitabile della nostra Riserva Botti da Porto elevata ai massimi livell.



= RISERVE SPECIALlI MILLESIMATE

MIGLIOR DISTILLATO MEDAGLIA D’ORO
DELL'ANNO GOLD MEDAL 2023
BEST DISTILLATE
B OF THE YEAR
2021
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GRAPPA DI BAROLO MILLESIMATA GRAPPA DI MOSCATO MILLESIMATA

Riserva speciale Grappa di Barolo invecchiata millesimo 2010 Riserva speciale Groppa di Moscato invecchiata millesimo 2012
peciale decanter 70 dl. con astuccio in legno. Speciole decanter 70 dl. con asfuccio in legno.
Botiiglie numerate, produzione limitata. Tappo in sughero piv Botiiglie numerate, produzione limitata.

fappo aggiuntivo in vefro sonoro superiore sorfiato.



= RISERVE SPECIALI MILLESIMATE =
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BOTTI DI ROVERE _ 2077

GRAPPA DI BARBERA MILLESIMATA GRAPPA DI NEBBIOLO MILLESIMATA
Riserva speciale Grappa di Barbera invecchiata millesimo 2012 Riserva speciale Grappa di Nebbiolo invecchiata millesimo 2011
Specidle decanter 70 dl. con asfuccio in legno. Specidle decanter 70 dl. con astuccio in legno.

Botiiglie numerate, produzione limitata. Bottiglie numerate, produzione limitata.



= RISERVE SPECIALI MILLESIMATE =
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:CCHIATA IN 4 IWVECCHIATA IN BVECCHIATG 1
GRAPPA DI BARBARESCO MILLESIMATA DISTILLATO D'UVA ARMONIA DI LANGA MILLESIMATA
Riserva speciale Grappa di Barbaresco invecchiata millesimo 2010 Riserva speciale Armonia di langa invecchiata millesimo 2009
Specile decanter 70 dl. con astuccio in legno. peciole decanter 70 cl. con astuccio in legno.

Bottiglie numerate, produzione limitata. Bottiglie numerate, produzione limitata.



= RISERVA SPECIALE 15 ANNI| =

@
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il wed 2005 DI BAROLO

15 ANNI

GRAPPA DI BAROLO

Riserva speciale Grappa di Barolo
invecchiata 15 anni, distillata nel 2005.
Specicle decanter 50 l. con astuccio in legno.
Bottiglie numerate, produzione limitata.
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GRAPPA
DI BAROLO

LA DIMENTICATA GRAPPA DI BAROLO

Riserva speciale La Dimenficata Grappa di Barolo
invecchiata 20 anni, distillata nel 1998.
Specidle decanter 50 cl. con astuccio in legno.
Bottiglie numerate, produzione limitata.



AcCO

Il MA e CO’ significa MAre e COllina.
E il Premium Dry Gin Sibona imprezicsito anche con botaniche del
Piemonte e della Liguna, tra cui per il Fiemonte: bacche di ginepro,

lavanda di Sale San Giovanni, salvia, rosmarnno, rosa damascena,

foglie di vite Mebbiclo e per la Liguria: imone, timo, arancio & g
Pernambucco, basilico genovese d.o.p. MAEQEWBSEA CDIF_'iI:_—:!mginieHILL T —

Un gin che celebra guindi l'incontro tra la coling e il mare. / _ GOLD MEDAL 2023
¥

B MA and CO' means MAre [Sea) and COllina [Hill). It is Sibona's talian
Premium Dry Gin, akso enniched with botanicaks from Fiedmont [Hill
and Ligwia (Sea), including for Fiedmont: juniper bemes, lavender from
Sale San Giovanni, sage, rosemary, damascena rose, Nebbiolo vine

leaves, and for Liguna: lemon, , Pernambucco crange, basiico
genovese d.o.p. [genovese basil).
This gin thus celebrates the meeting of the hils and the sea. ‘ )
Disfilato con Acqua Naturale Eva che sgorga Lt m-}
dalla sorgente piu alta d'Europa a 2.042 metn.
Distilled with Eva natural water which gush out from r R tavanderch Sl
the highest spring in Europe at 2,042 meters |6.700 fi). L Bl
L7
Time

Salvia

g
oS A
Arancio
“wild glass” La botfigiia & prodotta in vetro “wild glass” Pemambucco
il Nosiro impegno ovvero vetro nciclato, con una notevole
per aivtiare il pianeta nduzione delle emissioni di CO2 e con
Our commitment imitato sprece di matene prime, in totale
to help the planet sostegno dell' ambiente.
Bothglia peronalzzata Sibona con tacche Rosa
loteral mdicanti | contenuto incl. (70 cl) damascena

Basilico
genovese d.o.p.

The bottle & produced in "wild glass” that is
recycled glass with a significant reduchon in
CO2 emizsion: and imited waste of row
matenals, in total support of the environment.

Special and elegant Sibona bottle with Fnﬁiﬂbggnrge

notches down the side fo indicate the
content (70 cl )



11 MA e CO’ significa MAre e COllina.
E il Premium Aged Gin Sibona impreziosito anche con
botaniche del Fiemonte e della Liguria, fra cui peri
Piemonte: bacche di ginepro, lavanda di Sale San
Giovanni, salvia, rosmarnino, rosa damascena, foglie di vite
Mebbiclo e perla Lri;unu limone, fimo, arancio
Pernambucco, basiico genovese d.o.p.

Un gin che celebra quindi l'incentro fra la colina & il mare.

& MA and CO' means MAre [Sea) and COlling LHIJ
Sibona's Halion Fremium Aged Gin, ako enriched with
botanicals from Fiedmont [Hill) and Liguria [Sea), including
for Fiedrmont: juniper bemries, lavender from Sale San
Giovanni, sage, rosemary, damascena rose, Nebbiclo vine
leaves, and for Liguria: lemon, thyme, Pernambucco
orange, basilico genovese d.o.p. (genovese basil).

This gin thus celebrates the meetfing of the hils and the sea.

Distilato con Acqua Naturale Eva che sgorga
dalla sorgente piu alta d'Eurcpa a 2.042 metn.

Distilled with Eva notural water which gush ouf from
the highest spring in Eurcpe af 2,042 meters (6.700 f1).

Dopo una permanenza in vasche
d'acciaio invecchia in both da Porfo da

cul acguisisce le peculion note elegant
e morbide ed || refrogusto corattenstico.

Botigha personalizzata Sibona con
CGradanone 44% vol.

in Port Casks frorm which it acouires its

aftertaste.

Special and elegont graduated Sibona
bottle with notches down the side, fo
indicate the content, and a pounng
spout. Alcohol Content: 44% vol.

tacche loterall indicanti | contenuta in cl.

After a penod of time in steel tanks, it oges
elegant and soft notes and charactenstic

AeCO

INVECCHIATO IN BOTTI DA PORTO

PORT CASK AGED
MARE - SEA COLLINA - HILL
Liguria Piemonte

Limone
Lavanda di Sale
E‘g . San Giovanni
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10 VERMOUTH DI TORINO

ROSSO SUPERIORE 75¢cl.

ClvVICO

CON
NEBBIOLO D’ALBA
D.O.C.

ELABORATO - PREPARATO

MEDAGLIA D'ORO
GOLD MEDAL 2024

& Civico 10, also known as Via Roma
10 in the town of Piobesi d’Alba, is
the address of the original premises of
Distilleria Sibona.

Itis here that, with passion and
wisdom, we created the original
recipe for this Vermouth, which has
recently been perfected and enriched

using exclusively Nebbiolo d’Alba

D.O.C. wine.
IMBOTTIGLIATO MIGLIOR VERMOUTH
secondo ricetta esclusiva DELL'ANNO Among the herts and spices, hose
BEST VERMOUTH that stand out clearest are Piedmonte-
da SIBONA OF THE YEAR se arfemisia, sweet and bifter orange,
2024 vanilla and gentian.
Excellent on the rocks, as an aperitif
ISW % and as an essential ingredlient in a
variety of cockfails.
]| Cii/ico 10, cavverobVio Eorlnbo 10 =
nel comune di Piobesi d'Alba, & MEDAGLIA D’ORO ey . . .
e st d ' ) ivico 10 bezieht sich auf dlie
I'indirizzo della originaria sede storica GOLD MEDAL Flovsnummer Via Roma 10 in der

della Distilleria Sibona.

Proprio qui venne elaborata con
passione e sapienza la riceffa originale
di questo Vermouth, poi perfezionata in
tempi recenti ed arricchita ufilizzando
esclusivamente, come vino, il

Nebbiolo d'Alba D.O.C .

Tra le erbe e le spezie spiccano
I'artemisia piemontese, |'arancio dolce
ed amaro, vaniglia e genziana.

Ottimo con ghiaccio, come aperitivo

e ingrediente fondomentale per la
creazione di cockfails.

il

NEBBIOLO D'ALBA D.O.C.

ARTEMISIA PIEMONTESE

2021 - 2023 - 2024
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SIBONA

VANIGLA

Gemeinde Piobesi d’Alba: An dieser
Adresse befand sich der urspringliche
historische Sitz der Distilleria Sibona.

Und hier wurde mit Passion und
Meisterschaft das Originalrezept fiir
diesen VWermut erarbeitet.

In jingerer Zeit wurde es weiter
vervollkommnet und erweitert, wobei
als Wein ausschlieBBlich Nebbiolo
d’Alba DOC verwendet wird.,

Zu den Kidutern und Gewiirzpflanzen

ehdren Arfemisia piemonfese
PiemontBeiful3), sie und Bitteroran-
ge, Venille und Enzian. Hervorragend
auf Eis, als Aperiif und Grundzuiat fiir
die Kreation von Cockfails.

i o : “_\
& L0 e 5 -
= b

ARANCIO DOLCE E AMARO

GENZIANA



=BITTER 20 APERITIVO=

PREPARATO
CON 20
ERBE E SPEZIE

()

=
MEDAGLIA D’ORO
GOLD MEDAL 2023

ELABORATO - PREPARATO

IMBOTTIGLIATO

secondo ricetta esclusiva
MEDAGLIA D'ORO
BEST GOLD MEDAL

2024

Il Un BITTER PREMIUM che nasce dalla
nostra grande passione e sapienza nel
creare prodotti arfigianali di rara
qualita.

Elegante, armonico, elaborato, con
traffi aromatici unici dati dall'utilizzo di
20 diverse erbe e spezie, fra cui
risaltano il rabarbaro, la cannella, la
salvia, I'arancio dolce ed amaro e la
cascarilla.

Ottimo con ghiaccio, come aperitivo,
anche nella versione Spritz e
ingrediente fondamentale per la
creazione di cockfails.

2 A PREMIUM BITTER born from our
great passion and wisdom in
creating handcrafted products of
rare quality.

Elegant, harmonious, elaborate and
witg unique aromatic features given
by the use of 20 different herbs and
spices, among which rhubarb,
cinnamon, sage, sweet and bitter
orange and cascarilla stand out.

Excellent on the rocks, as an operitif
even in the Spritz version and as an
essential ingredient for a variety of
cockails.

B Dieser BITTER PREMIUM ist ein
Produkt unserer grofen Leidenschaft
und Spezialisierung, handwerkliche
Produkte in seltener Qualitcit zu
kreieren.

Er ist elegant, harmonisch, erlesen
und biefet einzigartige aromatische
Nuancen, denn er wird mit 20
verschiedenen Kréutern und
Cewiirzen hergestellt — darunter
Rhabarber, Zimt, Salbei, Sif¥- und
Bitterorange sowie Kaskarilla.

Er schmeckt hervorragend auf Eis
als Aperifif, auch in c?er Version als
Spritz, und ist eine wichtige Zutat fir
die Kreation von Cockiails.

RABARBARO CANNELLA SALVIA

ARANCIO DOLCE E AMARO




WHISKY

PREMIUM BLEND WITH PEATED MALT

1 1l Whisky Sibona nasce dalla distillazione in alambicco discontinuo a bagnomaria di
un pregiato Premium blend di mallfi, fra cui malto forbato. Il lungo e paziente
invecchiamento in piccole botti infonde al distillato intensi aromi di cacao, cuoio e
miele, impreziositi da decise sfumature forbate. Al palato, sirivela vellutato e
persistente, con eleganti note speziate e un finale di frutta secca che avvolge i sensi.

& Sibona Whisky originates from the distillation in a discontinuous bain-marie still of a
premium blend of malts, including peated malt. The long and patient aging in small
barrels infuses the whisky with intense aromas of cocoa, leather and honey,
enriched by distinct peated nuances. On the palate, it is velvety and persistent, with
elegant spicy notes and a finish of dried fruit that envelops the senses.

Distilato con acqua naturale Eva che sgorga dalla sorgente piu alta d'Europa a 2.042 metri.

e\/o Distilled with Eva natural water which gush out from the highest spring in
Europe at 2,042 meters (6.700 ft).

Frutta

secca Noce Spezi
Frutti pezie
freschi

Vaniglia
Aromi di
fiori
Freschezza

Erbe
aromatiche °—,
=

3
T2 Finezza
Torba
Cacao
Cuoio
: " Equilibrio
“wild glass A(l'monia
il Nostro impegno | Tipico
er aiutiare il pianeta Complessita
Miele Corpo
Finale Pienazza

Retrogusto

Bottiglia personalizzata Sibona con tacche laterali indicantiil contenuto in cl. (70 cl.)

and limited waste of raw materials, in total support of the environment.

Nel totale rispetto e sostegno dell'ambiente, la bottiglia di Whisky Sibona € redlizzata in
"Wild Glass", vetro riciclato che riduce le emissioni di CO2 e limita lo spreco di materie prime.

The bottle is produced in "Wild Glass", recycled glass with a significant reduction in CO2 emissions

Special and elegant Sibona bottle with notches down the side to indicate the content (70 cl.)
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WHISKY

PREMIUM BLEND
WITH PEATED MALT
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MEDAGLIA
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GOLD MEDAL
2024
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I 2 ome la bira DOPPIO

Malio, arfigianale e non filtrata,
distillata con sapienza dai nostri
mastro distillatori.

1 come il numero della vecchia
licenza di

distillazione della Distilleria
Sibona, sinonimo

di grande passato e prestigio.

Questi due numeri insieme fanno
2.1, il Distillato di Birra
artigianale Sibona, capace di
condensare ed estrarre futfi gli
aromi della birra di provenienza
in maniera elegante ed unica.

DISTILLED BEER

21

BIERBRANTY

BIRRA ARTIGIANALE 50c|. =

® 2 like the italian DOUBLE Malt

(doppio malto) unfiltered and
craft beer; distilled with
knowhow by our highly skilled
master distillers.

| like the number of the old
distiller’s license for the Sibona
Distillery, synonymous with a
great background and prestige.

These two numbers together
make 2.1, the Sibona Distilled
Craft Beer, extracting and
concentrating all the flavour
from the original beer in a
unique and elegant way.

2, wie das italienische,
unfiltierte Doppelmalzbier
(doppio malio), welches mit
handwerklicher Sorgfalf von
unseren Meistern destilliert
wurde.

] , wie die lizenznummer der
tradlitionellen Brennerei Sibona,
als Zeichen fiir die grofartige
Vergangenheit und einzigart-
ges Prestige.

Diese beiden Nummern bilden

das “2.1" des CraftBierBrands

von Sibona, in dem alle

Aromata des Kreativ-Bieres auf

elegante und beeindruckende
eise zusammenfinden.

DISTILLATO DI BIRRA ARTIGIANALE



= AMARO SIBONA =
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GRAN MEDAGLIA MIGLIOR AMARO MEDAGLIA D'ORO
D'ORO DELLANNO GOLD MEDAL 2024
BEST GOLD
BEST AMARO
MEDAL 2023 OF THE YEAR 2018
AMARO SIBONA 50cl. AMARO SIBONA 1L. AMARO SIBONA MAGNUM 1,5L.

Il Da unantichissima ricefta piemontese che consiste nelluflizzo di diversi tipi di erbe e piante aromatiche come genziana, china, rabarbaro
e alre macerate in lenta infusione, nasce quesio amaro unico e dalle ecceziondli caratieristiche. Otiimo se gusiaio liscio oppure con

Ottimo freddo ghiaccio ed anche con gelati e dolci ed eccezionale ingrediente per Cockiail. Colore bruno infenso. Profumo infenso e rotondo, con lievi
cong hiaccio. sentori speziati e di erbe. Sopore unico, pieno ed armonico.

E ccez /QI’ICI/ e S Amoro Sibona is crafted from many herbs and aromatic plants following an ancient recipe from Piedmont. The maceration and slow
ingr ediente per infusion of genfianella, cinchona, ubarb and other herbs procluce this biierish “amaro” liqueur that features exceplional characteristics.
cocktails. Refined some months in steel vafs. It is excellent fo dink straight or on the rocks or even with icecream and sweets. Colour Brown dark,

Infense. Bouquet Round), infense, with spice and herbs smell. Taste Unique, full and with great harmony

m Dieser einzigartige Kiduterlikér (ital. Amaro) verfiigt iber besondere Charakteristiken und geht auf ein ales, seit 1921 bestehendes
piemonteser Rezept zuriick, das auf die Verwendung von Kiciutern und Gewiirzen beruht. Durch /ongsome Beigabe der gewonnenen
Pllanzenextrakie erhdlt er seinen milden und aromatischen Geschmack. Man genieft ihn pur, auf Eis oder mif Soda als longdlrink.




= [IQUORI SIBONA 50c|l. =
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MEDAGLIA MIGLIOR LIQUORE i
D’ORO DELL'ANNO
GOLD MEDAL BEST LIQUOR
2024 OF THE YEAR 2023

1l

BAROLO
CHINATO

LIQUORE ALLA

CAMOMILIA ALO-E
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LIQUORE ALLA CAMOMILLA LIQUORE ALO-E BAROLO CHINATO LIQUORE

CHAMOMILE LIQUEUR ALOE AND HONEY LIQUEUR Ricefla arfigiancle, aromalizzaio CAFFE & CACAO
con china calissaia, erbe e spezie. COFFEE AND COCOA
LIQUEUR




= GRAPPE PLURIVITIGNO Ilitro =

GRAPPA ALBASOLE GRAPPA ALBABIANCA GRAPPA CLASSICA SIBONA

Grappa del Piemonte Grappa del Piemonte Crappa da pregiate e selezionate vinacce
Invecchicta e morbida Giovane e frufiafo distilate in proprio




= LINEA DISTILLA 70cl. =

GRAPPA DI GRAPPA DI GRAPPA DI GRAPPA DI GRAPPA DI GRAPPA Dl GRAPPA DI
ARNEIS BRACHETTO NEBBIOLO DOLCETTO MOSCATO BARBERA BAROLO



= SIGARI DA BERE - CIGARS =

COFANETTO IN LEGNO ESPOSITORE

Contenente 6 Sibona Cigars Contenente 20 Sibona
Cigars astucciafi



= CONFEZIONI REGALO =

Dr¥isaillati
d" Antore

Distillaa
d’ Autore

Disillack
i’ Autore

D¥istillati

i Ao

PRIMO PIANO SIBONA

1 Bofiiglia con 2 con bicchieri
Disponibile in 3 versioni:

M Grappa di Moscato - 2+ 1 Disfillato di Bira
Grappa Botii da Sauternes



CONFEZIONI REGALO

A
P N = e W

BOX VASSOIO BOX IN TAVOLA BOX IN TAVOLA
1Bottiglia Grappa Bofti da Rum 1 Botiiglia Grappa Barolo 5 anni 1 Bottiglia 4 Botiiglie: Grappa la Speziaia - Amaro
1Botiiglia Grappa Botii da Madeira con 4 bicchieri. Grappa Boffi Whiskey con 4 bicchier. Grappa Boti da &o?To - Grappa Moscato
Disponibile anche nella versione 5sponibi\e anche nella versione Bisponibﬂe anche nella versione

liquore Camomilla e Grappa Barbera Grappa Nebbiolo e Grappa Barbera Grappa Nebbiolo - Barbera - Moscato - Ameis



= CONFEZIONI REGALO =

STRISCE E CASSETTI ELEGANZA
1Bofttiglia Liquore Camomilla 1Bofttiglia Grappa Botti da Madeira con 2 bicchieri.
1Boftiglia liquore Caffe & Cacao con 2 bicchieri Con specidle chiusura a calamifa.

Disponibile anche con Grappa Moscato e Grappa Botii da Porto Disponibile anche con GIN' MA e CO'" AGED, Grappa Botti da Rum, CGrappa di Barbera



= CONFEZIONI REGALO =

GALLERIA ESPOSIZIONE

1Botiiglia Grappa con 2 bicchieri.

Con specidls apertura verso [, 1Bottiglia Grappa XO con 2 bicchieri.

\ersione con 1 bofiglia di Grappa XO + 1 Grappa Barolo 5 onni
Disponibile anche con Grappa di Barolo 5 anni Nuova versione con 1 Grappa di Barolo + 1 scatola di Cioccolatini Cuneesi al Barolo



= CONFEZIONI REGALO =

CASSETTO DOPPIO CASSETTO

1Boftiglia Grappa con 2 bicchieri. Disponibile nelle versioni
liquore Camomilla - Grappa Moscato.
Crappa Barbera - Groppa Ameis.



= CONFEZIONI REGALO =

CADEATE

SCATOLA NERA E ROSSA DOPPIO CASSETTO
Eleganti confezioni confenent Composto da
4 botiiglie graduate da 50d!. boﬂl%oo Cioccolatini con Grappa
fiiglia Grappa Moscalo



= CONFEZIONI REGALO =

POKER PIRAMIDE

1 Grappa Sibona con 4 bicchieri. Flegante confezione confenente
2 Grappa Sibona con 2 bicchieri. 1 Grappa e 4 bicchieri degusiozione



= CONFEZIONI REGALO =
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COFANETTO GRAPPE RISERVA SELEZIONE MOMENTI PREZIOSI

Riserva Bofti da Porfo, da Sherry, da Madeira. Contiene 2 bottiglie Grappa
Disponibile anche nella versione piv 1Sibona Cigar.
Boffi da Porto, da Whiskey, da Madeira.
Oppure con Grappe Riserva Tutogrado.



= CONFEZIONI REGALO =

SIBONA
B i Grapeavt
: BAROLO
W e
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VALIGETTA MAGNUM 1,5L.

Cassefta legno con maniglia composia da Magnum Sibona in cassefia legno

3 botiiglie Grappa Sibona 50¢!.



= CONFEZIONI REGALO =
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{ \REERA MODSCA

'RAFP e

SET OLD TAVERN PORTABOTTIGLIE RISTORAZIONE

Composio da 3 borﬁghe Con base in pregiofo legno e
Grappa Sibona graduate e 4 bicchier. 4 bottiglie Grappa Sibona graduate



= CONFEZIONI REGALO =

Cuor ;.
Amarof Gocce,
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ASTUCCIO CIOCCOLATINI PANETTONE

Cioccolatini con Amaro sfusi in Astuccio. Panetione Bonifanti alla grappa cffinata in Boti da Porfo.
Cioccolatini con Grappa sfusi in Astuccio. Disponibile nel periodo Natalizio fino ad esaurimento.



= CONFEZIONI REGALO =
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GOCCE DI GRAPPA CIOCCOLATINI CUNEESI
Cioccolatini con grappa in botiiglia Cioccolatini con grappa di Barolo



= SIBONA COCKTAILS =

50 Special in Langa
Nello shaker con ghiaccio 5 cl. Grappa Albasole Sibona,
2 cl. Triple Sec e 2 cl. succo di lime fresco.

Agitare energicamente per alcuni secondi e versare filrando doppiomente
in coppetta cocktail. Decorare con filamenti di scorza di limone sul bordo.

Alba Martini

Nello shaker con ghiaccio 3 cl. Grappa di Barbera Sibona,
4 cl. Cocchi Americano e alcune gocce di Angostura Bitter.
Mescolare delicatamente per alcuni secondi e versare
filrando in coppetia cocktail.

Il balsamico

Nello shaker con ghiaccio 3 cl. Amaro Sibona,

I cl. succo di lime, T cl. sciroppo di pompelmo rosa Monin,
alcune gocce Pimenio Dram e 6 cl. succo fresco di pompelmo rosa.
Dopo agitata veloce, versare filirando in coppa Asti. Decorare con
rondella disidratata di pompelmo in superficie.

Sibonito

Nello shaker 5 cl. Amaro Sibona, 3 cl. succo dilime, 1 cl. sciroppo
di zucchero alla cannella e alcune gocce di albume d'vovo. Agitare
a wuolo per diversi secondi. Aggiungere alcuni cubetti di ghiaccio e
riagitare energicamente per circa un minuto. Versare filrando in
bicchiere old fashioned colmo di ghiaccio e decorare con scorza
d'arancia e ciliegina rossa.

—

Camomillino

In un bicchiere old fashioned colmo di ghiaccio versare

2cl. Gin, 2,5 dl. Biter, 2,5 cl. Vermouth e 2 dl.

liquore alla Camomilla Sibona.

Mescolare bene e decorare con feffina di arancia nel liquido.

Dark Negroni

In un bicchiere old fashioned colmo di ghiaccio versare 1,5 cl. Gin,
1,5 cl. Dark Rum, 2 cl. Bitter, 2 cl. Vermouth e 2 cl. Amaro Sibona.
Mescolare bene e decorare con feffina di arancia nel liquido.

Sibona Tonic

Direttamente in capiente highball colmo di ghiaccio versare
6 cl. Grappa Bianca Sibona, alcune gocce di cardamomo
Bitter e completare con Tonica Superfine Tassoni.

Decorare con scorza di limone.

Alo-é Sour

Nello shaker 5 cl. Aloe Sibona, 5 ¢l. succo dii lime fresco e alcune
gocee di albume d'vovo. Agitare a vuolo per diversi secondi.
Aggiungere alcuni cubetti di ghiaccio e riagitare energicamente per
circa un minufo. Versare filando in bicchiere goblet e decorare con
fiori di malva essiccati




@@ © & | PIUIMPORTANTI PREMI - THE MOST IMPORTANT AWARDS @ ws© @ B

CONCORSO INTERNAZIONALE ISW 2024-2023-2022-2021-2020-19 -18: DISTILLERIA DELL’ANNO - DISTILLERY OF THE YEAR
ALAMBICCO D’ORO 2024-2023-2022-2021-2019: DISTILLERIA DELL’ANNO - DISTILLERY OF THE YEAR

GRAPPA SIBONA XO
I.S.W. 2017: miglior Grappa dell'anno - Best Grappa of the year ‘e
Concours Mondial de Bruxelles 2015 - 2018 Medaglia d'Oro - Gold medal =
Concorso 1.S.W. 2024 — Alambicco d'Oro 2020 - 2024 Medaglia d'Oro - Gold medal ]
GRAPPA RISERVA BAROLO 5 ANNI
Concours Mondial de Bruxelles 2017 - 2018 - 2020 Gran Medaglia d'Oro - Best Gold medal
Concorso internazionale [.S.W. 2020 - 2021 - 2024 Medaglia d™Oro - Gold medal
GRAPPA RISERVA LA SPEZIATA
Concorso internazionale |.S.W. 2024 — Concours Mondial de Bruxelles 2019 - 2022 Medaglia d'Oro - Gold medal
GRAPPA RISERVA BAROLO 8 ANNI
Concorso I.S.W. 2023 - 2024 — Alambicco d'Oro 2020 - 2022 - 2023 Gran Medaglia d'Oro - Best Gold medal
GRAPPA RISERVA BOTTI DA RUM

E Concorso I.S.W. 2022 - 2023 - 2024 — Concorso internazionale 1.W.S.C. 2019 - 2021 Medaglia d'Oro - Gold medal

J World Grappa Award 2021 Miglior Grappa del Mondo - Best Grappa in the world

GRAPPA RISERVA BOTTI DA PORTO
Concours Mondial de Bruxelles 2014 - 2015 - 2018 - 2020 Medaglia d'Oro - Gold medal
Concorso internazionale [.S.W. 2016 -2017-2018 - 2019 - 2021 - 2022 Medaglia d'Oro - Gold medal
IL.W.S.C. 2016 Miglior Grappa del Mondo - Best Grappa in the world
GRAPPA RISERVA BOTTI DA SHERRY
Concorso internazionale [.S.W. 2021- 2022 - 2023 - 2024 Medaglia d'Oro - Gold Medal
GRAPPA RISERVA BOTTI DA MADEIRA
Concorso internazionale 1.S.W. 2021 - 2022 - 2024 — Alambicco d'Oro 2022 - 2024 Medaglia d'Oro - Gold Medal
Concours Mondial de Bruxelles 2019 - 2020 - 2022 — London Spirit Competition 2021 Medaglia d'Oro - Gold Medal

I.W.S.C. 2022 Miglior Grappa del Mondo - Best Grappa in the world

GRAPPA RISERVA BOTTI DA WHISKEY
Concorso internazionale .S.W. 2017 - 2018 - 2023 - 2024 Medaglia d'Oro - Gold Medal
Llondon Spirit Competition 2022 Miglior Grappa dell’'anno - Best Grappa of the year

GRAPPA DI MOSCATO

Concorso internazionale |.S.W. 2020 - 2024 Medaglia d'Oro - Gold Medal
Guida Bibenda 2016 - 2025 5 Grappoli - 5 Grapes
Concorso internazionale .W.S.C. 2022 Gran Medaglia d'Cé)ro - Best Gold medal
GRAPPA DI BARBERA
Concorso internazionale 1.5.VW. 2020 - 2023 Medaglia d'Oro - Gold Medal
CIVICO 10 VERMOUTH
London Spirit Competition 2022 - 2023 - 2024 Vermouth of the year Medaglia d'Oro - Gold Medal
Concorso internazionale 1.S.W. 202 1- 2023 - 2024 Medaglia d'Oro - Gold Medal
e e—y Concours Mondial de Bruxelles 2022 - 2024 Medaglia d'Oro - Gold Medal
GRAPPA DI BAROLO
Concorso internazionale [.S.VW. 202 1- 2023 - 2024 — london Spirit Competition 2021 - 2024 Medaglia d'Oro - Gold Medal
AMARO SIBONA
Concorso internazjonale .S.W.2016 - 2017 - 20129 - 2021 - 2024 Medaglia d'Oro - Gold Medal
Concours Mondial de Bruxelles 2018 - 2022 - 2023 Gran Medaglia d'Oro - Best Gold medal
I.S.W. 2018: miglior Amaro dell’anno - Best Amaro of the year Medaglia d™Oro - Gold Medal
I'W.S.C. 2022 -92024 Medaglia d'Oro - Gold Medal
LIQUORE ALLA CAMOMILLA
Concorso internazionale 1.S.W. 2020 - 2021 - 2022 - 2023 - 2024 Gran Medaglia d'Oro - Best Gold medal
UVE DI LANGA Distillato d’uva
Alambicco d'Oro 2018 - 2020 - 2023 Medaglia d'Oro - Gold Medal

GRAPPA DI NEBBIOLO
I.S.W. 2018 - 2020: miglior Distillato dell’anno - Best Distillate of the year

GRAPPA DI BAROLO RISERVA MILLESIMATA
I.S.W. 2021: miglior Distillato dell’anno - Best Distillate of the year

GRAPPA RISERVA BOTTI DA SAUTERNES
I.S.W. 2022: miglior Distillato dell’'anno - Best Distillate of the year




MIGLIOR DISTILLERIA PER IL
ANNO CONSECUTIVO

Distillery
of the year
international

DISTILLERIA

SIBONA SpA

PIOBESI D'ALBA

Via Castellero n° 5 - 12040 PIOBESI D’ALBA (CN) - ITALIA
Tel. +39 0173 614914 - +39 0173 610577 - Fax +39 0173 619129

S B Q A www.distilleriasibona.it - info@distilleriasibona.it
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f distilleria.sibona - g distilleriasibona





