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PERCHÉ SCEGLIERE NOI

PREMIÈRE IN PERSONA
OPERIAMO DA TRE GENERAZIONI SOLO SUL MERCATO ITALIANO DELL

COADIUVATI DA UNA RETE DI OLTRE 90 

PREMIÈRE È SOCIO DI SOCIETÀ

S O C I O  D  I

M E M B E R  O  F

La prima distribuzione italiana specializzata esclusivamente in bollicine.
 Nessun porto franco e/o nessuna spesa di spedizione.

 Garanzia soddisfatti o rimborsati.

Ricerca dei  migliori terroirs
Selezione dei  produttori più rappresentativi
Distribuzione e  importazione in esclusiva
sul mercato italiano

COME
SELEZIONIAMO

I NOSTRI PRODOTTI

LE NOSTRE 
BOLLICINE SONO

F R E S C H E  •  E L E G A N T I  •
D I  A LTA  B E V I B I L I T À

MARIO FEDERZONI
AMMINISTRATORE DELEGATO

ALESSANDRO FEDERZONI
DIRETTORE COMMERCIALE

THOMAS KEATES
DIRETTORE AMMINISTRATIVO

STEFANIA PATRIGNANI
RESPONSABILE 
SERVIZIO CLIENTI 

ANTONELLA MUSTO
RESPONSABILE UFFICIO 
CONTABILITÀ GENERALE

CECILIA BUONAGURELLI
RESPONSABILE UFFICIO 
COMMERCIALE ED EVENTI

CHIARA TAGLIATI
RESPONSABILE ORDINI
E SPEDIZIONI 

FRANCESCO BALSAMO
DIRETTORE MARKETING
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La nostra squadra, composta da agronomi, enologi, esperti del mercato vinicolo 

francesi più straordinari, capaci di incarnare la genuinità e l'originalità uniche della 
loro regione d'origine. Questo catalogo, in continua espansione per accogliere 

racconta una storia avvincente di territorio e passione vinicola. 

Suolo e Sottosuolo: il suolo è un altro degli importanti fattori che compongono 
il terroir; da esso le piante traggono acqua ed i nutrienti necessari per crescere 

delle uve, infatti, i terreni caldi aiuteranno le uve a maturare più velocemente. A 

Uomo
favorevoli, ma anche dell'intervento dell'uomo. Così anche quest'ultimo fattore 

i l  n o s t r o  p r o g e t t o
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TRENTINO ALTO-ADIGE

FRANCIACORTA

LOMBARDIA

VENETO

PIEMONTE

EMILIA-ROMAGNA
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LE AZIENDE & I  LORO TERROIRS

WINKLER

ROVERÈ DELLA LUNA

TRENTINO ALTO-ADIGE

LE AZIENDE & I  LORO TERROIRS

GIRIBALDI

MASSERIA
ALBA

PIEMONTE
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IL  TERROIR:

IL  PRODUTTORE:

PARTICOLARITÀ:

"Sektmanufaktur Winkler", cioè 
manifattura di vini spumanti

WINKLER
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winkler

MODALITÀ DI ORDINE:

1X 3X 6X

CARATTERISTICHE

pulito.

ASSEMBLAGGIO
PARTICOLARITÀ

GRADAZIONE ALCOLICA  12,5°
PERMANENZA SUI LIEVITI  36 mesi

DOSAGGIO  1 grammo/litro
RICONOSCIMENTI

LAMM N°12
SPUMANTE METODO CLASSICO EXTRA-BRUT
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CARATTERISTICHE
Color salmone chiaro, perlage cremoso e persistente. Al naso aromi di frutti 

fresco, lungamente persistente, elegante e preciso. Ottimo come aperitivo e 
a tutto pasto.

ASSEMBLAGGIO  Pinot nero 100%
PARTICOLARITÀ

GRADAZIONE ALCOLICA  12,5°
PERMANENZA SUI LIEVITI  36 mesi
DOSAGGIO  0,5 grammi/litro
RICONOSCIMENTI

CARATTERISTICHE

ASSEMBLAGGIO  100% Chardonnay
PARTICOLARITÀ
delle annate 2018, 2019 e 2020, arricchita da un raro Chardonnay del 1979 con 

GRADAZIONE ALCOLICA  12,5°
PERMANENZA SUI LIEVITI  Minimo 3 anni 

DOSAGGIO  0 grammo/litro

winkler

IL FONDATORE
PAS DOSÉ

ANNA-KATHARINA N°15 ROSÉ
METODO CLASSICO EXTRA-BRUT MAGNUM

1.5 L
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ROVERÈ DELLA LUNA

IL  TERROIR:

IL  PRODUTTORE:

la nuova sede nel centro del paese

PARTICOLARITÀ:
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roverè della luna

CARATTERISTICHE

ASSEMBLAGGIO 
ANNATA 2021
ZONA DI PRODUZIONE

METODO DI PRODUZIONE La vendemmia viene effettuata rigorosamente 

GRADAZIONE ALCOLICA   12,5°
PERMANENZA SUI LIEVITI  3 anni
DOSAGGIO 5 grammi/litro

CARATTERISTICHE

complessi. 

ASSEMBLAGGIO
ANNATA 2021
ZONA DI PRODUZIONE

METODO DI PRODUZIONE La vendemmia viene effettuata rigorosamente 

GRADAZIONE ALCOLICA 12,5° 
PERMANENZA SUI LIEVITI 3 anni 
DOSAGGIO 5 grammi/litro

RICONOSCIMENTI

0.75 L 1.5 L

0.75 L 1.5 L

VERVÈ TRENTO DOC 
MILLESIMATO BRUT

VERVÈ ROSÉ TRENTO DOC 
MILLESIMATO BRUT
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roverè della luna

CARATTERISTICHE

una carne cruda con le sue salse. 

ASSEMBLAGGIO
ANNATA 2017

ZONA DI PRODUZIONE

METODO DI PRODUZIONE 

mesi
GRADAZIONE ALCOLICA  13°

PERMANENZA SUI LIEVITI  8 anni
DOSAGGIO 2,5 grammi/litro

RICONOSCIMENTI

0.75 L 1.5 L

VERVÈ TRENTO DOC RISERVA MILLESIMATO EXTRA-BRUT
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GIRIBALDI

IL  TERROIR:

grigio

IL  PRODUTTORE:

PARTICOLARITÀ:

ad una altitudine di 550 mt
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CARATTERISTICHE

ASSEMBLAGGIO 
PARTICOLARITÀ 
ad est 
GRADAZIONE ALCOLICA 12,5°
PERMANENZA SUI LIEVITI Minimo 36 mesi
DOSAGGIO 0 grammi/litro

CARATTERISTICHE

ASSEMBLAGGIO 
PARTICOLARITÀ 
ad est 
GRADAZIONE ALCOLICA 12,5°
PERMANENZA SUI LIEVITI Minimo 30 mesi
DOSAGGIO 3,5 grammi/litro

RICONOSCIMENTI

giribaldi

ALTA LANGA EXTRA-BRUT

ALTA LANGA RISERVA PAS DOSÉ 
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MASSERIA

IL  TERROIR:

IL  PRODUTTORE:

PARTICOLARITÀ:



158 159

PI
EM

O
N

T
E

masseria

CARATTERISTICHE

e secca

ASSEMBLAGGIO 100% Moscato di Canelli 
PARTICOLARITÀ  

GRADAZIONE ALCOLICA 5,5°
VINIFICAZIONE

"DÙS" MOSCATO D'ASTI DOCG
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LE AZIENDE & I  LORO TERROIRS

CA' DEL FARO

LOMBARDIA

LE AZIENDE & I  LORO TERROIRS

COPPOLA
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CA' DEL FARO
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LA STORIA:
• Una luce nuova sulla Franciacorta

IL  PROGETTO:
•

IL TERRITORIO:
• Zona 1: area collinare del Monte Alto, cuore storico della Franciacorta.

• Zona 4:

minerale.

PARTICOLARITÀ:

ancorata alla terra.
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ca' del faro

Un Franciacorta verticale, teso, minerale.

Una pietra madre che dona al vino la sua energia verticale, la sua sapidità e la sua precisione.

CARATTERISTICHE 
Colore paglierino tenue.

ASSEMBLAGGIO
VIGNE DI ORIGINE Parcelle collinari nella Zona 1

drenaggio, escursioni termiche marcate. Un microclima ideale per preservare acidità e tensione minerale
VINIFICAZIONE

PARTICOLARITÀ
PERMANENZA SUI LIEVITI 24 mesi

DOSAGGIO

TILL - FRANCIACORTA DOSAGGIO ZERO
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ca' del faro

CARATTERISTICHE 
Colore giallo oro tenue.

ASSEMBLAGGIO  Chardonnay 100%
VIGNE DI ORIGINE Zona 1

VINIFICAZIONE
PARTICOLARITÀ

PERMANENZA SUI LIEVITI 30 mesi
DOSAGGIO

VESPER – FRANCIACORTA SATÈN
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ca' del faro

CARATTERISTICHE 
Colore rosa cipria chiaro.

Al naso: fragolina, rosa canina, melograno.

ASSEMBLAGGIO
VIGNE DI ORIGINE  Zona 4, area pedecollinare orientale: suoli più profondi, 

 → struttura e rotondità. 20% dalla Zona 1, colline calcaree del Monte Alto → acidità, verticalità, precisione
VINIFICAZIONE

PARTICOLARITÀ
PERMANENZA SUI LIEVITI 30 mesi

DOSAGGIO

LUMA – FRANCIACORTA ROSÉ
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IL  TERROIR:

IL  PRODUTTORE:

PARTICOLARITÀ:

COPPOLA
LECCE
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COPPOLA
LECCE

CARATTERISTICHE 

sorprenderanno.

ASSEMBLAGGIO
PERMANENZA SUI LIEVITI Minimo 36 mesi 

DOSAGGIO 5 grammi/litro
GRADAZIONE ALCOLICA  12° 

PARTICOLARITÀ

SPUMANTE METODO CLASSICO BRUT
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COPPOLA
LECCE

CARATTERISTICHE

PARTICOLARITÀ

ASSEMBLAGGIO
PERMANENZA SUI LIEVITI  minimo 40 mesi
ANNATA Millesimato 2019
DOSAGGIO 0 grammi/litro
GRADAZIONE ALCOLICA 12°

CARATTERISTICHE
Un vino dalla grande versatilità, ottimo come aperitivo è anche adatto ad un 

piatti di salumi e formaggi stagionati. 

PARTICOLARITÀ

ASSEMBLAGGIO
PERMANENZA SUI LIEVITI  Minimo 6 anni
ANNATA Millesimato 2017
DOSAGGIO 0 grammi/litro
GRADAZIONE ALCOLICA 12°

Metodo Classico Dosaggio Zero 

Metodo Classico
Dosaggio Zero Riserva
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LE AZIENDE & I  LORO TERROIRS

CORTE QUAIARA

LE CONTESSE

VENETO
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IL  TERROIR:

IL  PRODUTTORE:

• Corte Quaiara conta 13 ettari di proprietà su colline moreniche dal terreno prevalentemente calcareo; le
vigne hanno dai 25 ai 65 anni di età e le rese medie non superano i 50 q.li/ha.

PARTICOLARITÀ:

• Corte Quaiara è parte integrante dei Vignaioli Indipendenti ed ha aderito a preservare la Biodiversità con

CORTE QUAIARA

V
EN

ET
O
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corte quaiara

CARATTERISTICHE 

ASSEMBLAGGIO  Pinot nero 60% e Chardonnay 40%
ZONA DI PRODUZIONE 

ANNATA 2008 
METODO DI PRODUZIONE  Metodo classico

PERMANENZA SUI LIEVITI 140 mesi 
DOSAGGIO 0 grammi/litro
ACIDITÀ TOTALE 5,67 g/l 

PH 3,24 
ESTRATTO SECCO 26,3 g/l 

GRADAZIONE ALCOLICA  12,5° 
PARTICOLARITÀ

media delle viti 22 anni.

SPUMANTE BRUT MILLESIMATO CUVEÉ SACCOMANI-VENERI
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LE CONTESSE

IL  TERROIR:

IL  PRODUTTORE:

• In questo terreno hanno piantato il primo vigneto di Prosecco con metodo Bellussera, vigneto che
vogliono tenere con cura, vista la storicità e il ricordo che ha per la famiglia

PARTICOLARITÀ:

di anidride solforosa del 30% rispetto alla media
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le contesse

CARATTERISTICHE

ASSEMBLAGGIO
ZONA DI PRODUZIONE
ALTITUDINE VIGNETO 40 metri s.l.m.
COMPOSIZIONE DEL SUOLO Medio impasto
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
METODO DI PRODUZIONE Charmat
SOLFITI 28 mg/litro
PERMANENZA SUI LIEVITI 3 mesi
GRADAZIONE ALCOLICA 11° 
DOSAGGIO 10 grammi/litro

PARTICOLARITÀ: 

RICONOSCIMENTI

CARATTERISTICHE

ASSEMBLAGGIO
ZONA DI PRODUZIONE
ALTITUDINE VIGNETO 40 metri s.l.m.
COMPOSIZIONE DEL SUOLO Medio impasto
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
METODO DI PRODUZIONE Charmat
GRADAZIONE ALCOLICA 11° 
DOSAGGIO 2 grammi/litro

PARTICOLARITÀ: 

PROSECCO NATURE - SINGLE FERMENTATION

PROSECCO BIOLOGICO “ORGANIC” BRUT
SINGLE FERMENTATION
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CARATTERISTICHE

ASSEMBLAGGIO
ZONA DI PRODUZIONE Colline di Conegliano
ALTITUDINE VIGNETO 200 metri s.l.m.
COMPOSIZIONE DEL SUOLO Calcareo argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
METODO DI PRODUZIONE Charmat
PERMANENZA SUI LIEVITI  3 mesi
DOSAGGIO 15 grammi/litro
GRADAZIONE ALCOLICA 11°

PARTICOLARITÀ

RICONOSCIMENTI

CARATTERISTICHE

versatilità è un vino per ogni occasione. Eccellente con le portate di pesce

ASSEMBLAGGIO
ZONA DI PRODUZIONE Colline di Conegliano
ALTITUDINE VIGNETO 200 metri s.l.m.
COMPOSIZIONE DEL SUOLO Calcareo argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
RESIDUO ZUCCHERINO  10 g/l.
GRADAZIONE ALCOLICA 11°

PROSECCO SUPERIORE DOCG EXTRA-DRY
SINGLE FERMENTATION

PROSECCO SUPERIORE DOCG BRUT
SINGLE FERMENTATION
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CARATTERISTICHE

freschi e verdure. Versatile e adatto a tutte le occasioni.

ASSEMBLAGGIO
ZONA DI PRODUZIONE
ALTITUDINE VIGNETO 40 metri s.l.m.
COMPOSIZIONE DEL SUOLO Medio impasto
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
METODO DI PRODUZIONE Charmat
PERMANENZA SUI LIEVITI  3 mesi
DOSAGGIO 15 grammi/litro
GRADAZIONE ALCOLICA 11°

PARTICOLARITÀ 

RICONOSCIMENTI

1.5 L0.375 L 0.75 L

CARATTERISTICHE

per ogni occasione. Eccellente con le portate di pesce.   

ASSEMBLAGGIO
ZONA DI PRODUZIONE
ALTITUDINE VIGNETO 40 metri s.l.m.
COMPOSIZIONE DEL SUOLO Medio impasto
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
METODO DI PRODUZIONE Charmat
PERMANENZA SUI LIEVITI  8 mesi
GRADAZIONE ALCOLICA  11°
RESIDUO ZUCCHERINO  10 g/l.

PROSECCO DOC TREVISO BRUT 
SINGLE FERMENTATION

PROSECCO DOC TREVISO EXTRA-XDRY
SINGLE FERMENTATION
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131

CARATTERISTICHE

-

ASSEMBLAGGIO
ZONA DI PRODUZIONE
ALTITUDINE VIGNETO
COMPOSIZIONE DEL SUOLO
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
METODO DI PRODUZIONE
GRADAZIONE ALCOLICA
PERMANENZA SUI LIEVITI
DOSAGGIO

PARTICOLARITÀ

PINOT NERO SPUMANTE BRUT
CARATTERISTICHE

ASSEMBLAGGIO
ZONA DI PRODUZIONE
ALTITUDINE VIGNETO 40 metri s.l.m.
COMPOSIZIONE DEL SUOLO Calcareo argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
METODO DI PRODUZIONE Charmat
PERMANENZA SUI LIEVITI  3 mesi
DOSAGGIO 11 grammi/litro
GRADAZIONE ALCOLICA 11°

PARTICOLARITÀ 

PROSECCO DOC TREVISO BRUT ROSÉ
SINGLE FERMENTATION
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CARATTERISTICHE

leggeri e portate di pesce.

ASSEMBLAGGIO
ZONA DI PRODUZIONE

ALTITUDINE VIGNETO 40 metri s.l.m.
COMPOSIZIONE DEL SUOLO Medio impasto

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
METODO DI PRODUZIONE Charmat
PERMANENZA SUI LIEVITI  8 mesi

GRADAZIONE ALCOLICA  11°
RESIDUO ZUCCHERINO  14 g/l.

PARTICOLARITÀ 

CUVÉE ORO EXTRA-DRY 
SINGLE FERMENTATION

1.5 L0.75 L
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LE AZIENDE & I  LORO TERROIRS

TORRE CALZODALLA

KEVIN SERRI

EMILIA-ROMAGNA
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IL TERROIR:

IL PRODUTTORE:

un maestoso torrione

PARTICOLARITÀ:

TORRE CALZODALLA
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CARATTERISTICHE

non disdegna neppure essere accompagnata ad un piatto di spaghetti alla 

ASSEMBLAGGIO: 100% Malvasia di Candia
METODO DI PRODUZIONE: Autoclave termoregolata per circa 1 mese.

GRADAZIONE ALCOLICA: 12°
DOSAGGIO: 13 grammi/litro
ACIDITÀ: 
PARTICOLARITÀ: 

CARATTERISTICHE

ASSEMBLAGGIO:
METODO DI PRODUZIONE:  Autoclave termoregolata per circa 1 mese.

GRADAZIONE ALCOLICA: 12°
DOSAGGIO: 13 grammi/litro
ACIDITÀ: 

torre calzodalla

LAMBRUSCO DELL’EMILIA

MALVASIA COLLI DI PARMA
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IL TERROIR:

ricchi di fosforo e magnesio 

IL PRODUTTORE:

PARTICOLARITÀ:

Vegan Friendly

KEVIN SERRI
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CARATTERISTICHE

VITIGNO 

PARTICOLARITÀ  
GRADO ALCOLICO 11,5%
RIFERMENTAZIONE 
DOSAGGIO 23 grammi/litro

CARATTERISTICHE

avvolgente. Al naso intense note di piccoli frutti rossi e di ciliegia, sottofondo 

VITIGNO 

PARTICOLARITÀ  
GRADO ALCOLICO 11,5%
RIFERMENTAZIONE 
DOSAGGIO 9 grammi/litro

kevin serri

LAMBRUSCO GRASPAROSSA SECCO 
SENZA SOLFITI AGGIUNTI

LAMBRUSCO GRASPAROSSA ABBOCCATO 
SENZA SOLFITI AGGIUNTI

VIGNETO COLONNELLO CAVEDONI – 2.650 BOTTIGLIE NUMERATE

VIGNETO COLOMBARETTA CAVEDONI – 2.650 BOTTIGLIE NUMERATE



180 181

ACCESSORI PROFESSIONALI

DESCRIZIONE: Composto di due parti separate: pompa manuale e speciale tappo con 
valvola insufflante indicata esclusivamente per spumanti.
FUNZIONAMENTO:
i suoi supperti metallici, applicare la pompa infilandola nella valvola superiore, quindi 

sentirà più alcuna pressione.
GARANZIA DI TENUTA:

un numero illimitato di vini alla mescita.

PREMIÈRE SPECIAL STOPPER

CALICI

CALICE PREMIÈRE 63
(bollicine, bianchi)

CALICE PREMIÈRE 67
(bollicine strutturate, rossi)

CALICE GRANDI TERROIR
(vini dolci, Mas Amiel, distillati)

DESCRIZIONE: Composto da due parti separate: pompa 
manuale e speciale tappo.

FUNZIONAMENTO

vini fermi.

GARANZIA DI TENUTA: Questo tappo impedisce al vino di 

ENOSFERA  SPECIAL STOPPER
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sfare sul mondo del vino e dello champagne in particolare.
Un giorno mi accorgo, così, quasi per caso, che i due cassetti della mia scrivania, usati come ricovero per quelle mie 

come il sottoscritto, amano lo straordinario vino della Champagne e sono affascinati, oltre che dalle sue scoppiettanti 

sempre migliorato.

Personaggi illustri del mondo del vino e della Champagne.

Mario Federzoni

audere semper

Il Barone di Cramant
Avventure in terra di Champagne

A SCUOLA DI BOLLICINE

champagne e dintorni - il grande compendio

uomini & champagne

della prima Crociata...

nel più classico stile del sempre amato feuilleton.

il barone di cramant - 
avventure in terra di champagne

champagne tra mito e realtà

svelato.

champagne: alla scoperta della verità

c o l l e z i o n e  2 0 2 5
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