


LA  STORIA  DI  BRANCAIA

1981 1988 1989 1998 2014



LA MISSION



LA VISION



I VALORI



• “STILE BRANCAIA”  nel  v in o ⟶  equil ibrio  come fi l  rouge

• “STILE BRANCAIA” nel la  comuni cazion e ⟶  In formale ,  

al la man o,  eleganti  ma sen za  ess ere sn ob e c las sic i

• ETICHETTA UNI CA, I CONA:

⚬ One-label strategy  =  v is ibi l ità e  ri conoscibi l ità  

⚬ Min imal d es ign logo

COSA DIFFERENZIA BRANCAIA DALLE ALTRE CANTINE?

ELEMENTI  DISTINTIVI



IL PERCORSO DI SOSTENIBILITÀ

Introduzione 
sovescio

1996

Impianti di 
fitodepurazione 
acque reflue e 
pannelli solari

dal 2000

Monitoraggio 
dell’impronta 

carbonica

2014

Rinuncia all’uso di 
erbicidi e pesticidi 

di sintesi

2015

Selezione 
massale 

2017

BIOLOGICO

2019

EQUALITAS

2024



I NUMERI 

600.000

bottiglie
80  

ettari
60  

persone 
nel “Brancaia Team”



LE  TENUTE



RADDA CASTELLINA MAREMMA

Area 20 ettari 20 ettari 40 Ettari 

Varietà  
(in grassetto  le 
principali )

•Merlot
•Sangiovese
•Sauvignon Blanc

•Sangiovese 
•Merlot
•Cabernet Sauvignon
•Sauvignon Blanc

•Petit Verdot
•Cabernet Sauvignon
•Cabernet Franc
•Sangiovese 
•Merlot





IL PORTFOLIO BRANCAIA



LA LINEA POP

IL BIANCO

IGT Bianco Toscana

UVAGGIO : 

100% Sauvignon Blanc

ORIGINE :  Castellina

MATURAZIONE 
& AFFINAMENTO :
solo acciaio

ROSÉ

IGT Rosato Toscana

UVAGGIO : 
100% Merlot
 
ORIGINE :  Maremma 

MATURAZIONE 
& AFFINAMENTO :
solo acciaio

TRE

IGT Rosso Toscana

UVAGGIO : 

70% Sangiovese, 
15% Merlot, 
15% Cabernet Sauvignon

ORIGINE :  3 tenute 

MATURAZIONE & 
AFFINAMENTO :

12 mesi, 2/3 in tonneaux e
1/3 in cemento 



LA LINEA CHIANTI CLASSICO

CHIANTI CLASSICO
DOCG

UVAGGIO : 

100% Sangiovese

ORIGINE : Castellina, Radda

 
MATURAZIONE & 

AFFINAMENTO :

12 mesi, 2/3 in acciaio 

& 1/3 in cemento

CHIANTI CLASSICO
RISERVA DOCG

UVAGGIO : 

80% Sangiovese, 20% Merlot

ORIGINE : Castellina, Radda

 
MATURAZIONE & 

AFFINAMENTO :

16 mesi tonneaux 

& barrique

CHIANTI CLASSICO
GRAN SELEZIONE DOCG

UVAGGIO : 

100% Sangiovese

ORIGINE : Castellina, Radda

 
MATURAZIONE & 

AFFINAMENTO :

18 mesi tonneaux 

& 3 mesi in cemento



20 anni di ILATRAIA



LA MAREMMA TOSCANA 

BY BRANCAIA

Nº2

Maremma Toscana DOC

 
UVAGGIO : 

100% Cabernet Sauvignon

MATURAZIONE & AFFINAMENTO :

12 mesi in tonneaux

ILATRAIA

IGT Rosso Toscana 

(“SUPERTUSCAN”)

UVAGGIO : 

40% Petit Verdot, 
40% Cabernet Sauvignon, 
20% Cabernet Franc

MATURAZIONE & AFFINAMENTO :

18 mesi in barriques



IL BLU

IGT Rosso Toscana 

(“SUPERTUSCAN”)

UVAGGIO : 

80% Merlot, 
10% Sangiovese, 
10% Cabernet Sauvignon

ORIGINE : 

Castellina e Radda 

MATURAZIONE & AFFINAMENTO :

18 mesi in barriques,
3 mesi in cemento

«Il  vino che ha messo Brancaia sulla mappa 
delle cantine più famose della Toscana»

Mo nica Larn er per R obert Parker

IL BLU
Il nostro vino di punta  dal 1988

97 pt.

96 pt.

95 pt.

95 pt.





STELLA

UVAGGIO 100% Chardonnay

AFFINAMENTO 24 mesi sui lieviti

DOSAGGIO BRUT

NOTE
Degorgement con Liqueur de 
expedition con delle gocce de

IL BIANCO; 



LE  GRAPPE

VINACCE Merlot, Sangiovese e Cabernet Sauvignon de IL BLU

AZIENDA PARTNER
DISTILLERIA BERTA

(Piemonte)

AFFINAMENTO
12 mesi in barrique francesi x Annata.

(+9 anni x Grappa10).

NOTE Quantità limitata (450) x Grappa10



IL  GIN

BOTANICHE
13 botaniche, di cui 3 caratterizzanti di Brancaia:
la nostra uva Sangiovese, foglie e legno di vite

AZIENDA PARTNER
ANONIMA DISTILLAZIONI

(Gubbio, Umbria)

STILE

London Dry = gli aromi (principalmente ginepro) devono 
essere estratti esclusivamente tramite distillazione: non si 

possono aggiungere aromi o coloranti, né zuccheri 
(massimo 0,1 grammi per litro), né additivi artificiali. 

Deve essere asciutto, molto pulito e con un gusto netto, 
dove il ginepro rimane sempre protagonista.

NOTE
PARTICOLARITÁ: quasi «millesimato», viene prodotto solo 

una volta all’anno con la vendemmia del Sangiovese



OLIO

CULTIVAR Dalle varietà toscane Frantoio, Leccino e Moraiolo. 

AZIENDA PARTNER
Frantoio di Dievole (Pianella, Chianti)
Oleificio Aldobrandeschi (Maremma)

STILE EVO

KEY MESSAGES Raccolta olive manuale

NOTE

Attualmente a 10 ettari con 4000 alberi raggiungiamo una 
produzione annuale di 1600 litri = pochi.

SPIEGAZIONE: L'oliveta di Poggiolo (5,5 ha) e di Petroio (2 ha) 
sono recenti acquisizioni in fase di ristrutturazione e quindi 

ancora poco produttive. Una volta che avremo messo a regime di 
produzione le nostre olivete la nostra produzione di olio dovrebbe 

essere di circa 5000/6000 lt.



La BRANCAIA COLLECTION nasce  

nel  2021 per celebrare  gli  80 anni 

di Brigitte e Bruno Widmer. 

Ogni anno, un giovane  artista  

reinterpreta  l’etichetta  del 

Brancaia TRE, creando  

un’edizione  limitata  che  unisce  

vino e arte .

2021: Niels Blaesi  –  Svizzera

2022: Sergiy Maidukov  –  Ucraina

2023: Yeji Jun -  Corea

2024: Jeannette Innala –  Svezia

2025: Viola Grannucci  –  ITALIA

FORMATO DISPONIBILE: 

6 bott. 0,75L Brancaia TRE

in cartone  nero

BRANCAIA  
COLLECTION



ALCUNI  DEI  RICONOSCIMENTI  DI  BRANCAIA  NEL  TEMPO

IL BLU è “… il vino che ha messo Brancaia sulla 

mappa delle più famose cantine della Toscana”.
Monica Larner x Robert Parker (Wine Advocate)

“...one of the most impressive

track records of a modern Tuscan

blend that I can think of. ”
-  Wine Advocate, September 2019



Unisciti al
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